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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybdr produktu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten,
wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wediug najnowszej
technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu
uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim
dokumenty i zachowac je do wgladu w przyszitosci. Jesli przekazesz ten wyréb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z
tej instrukgiji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych
modeli. Rdznice pomiedzy modelami wskazano w niniejszej instrukciji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukciji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna wskazéwka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

o 4

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/\WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto
instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktore
pomoga uniknac¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.
Ogodlne zasady
bezpieczenstwa
 Urzadzenie moze by¢
uzywane przez dzieci w
wieku 8 lat i starsze oraz
0soby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub umystowych,
lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg
pod nadzorem lub
poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzgdzenia w sposob
bezpieczny i rozumieja
zZwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie
tym urzgdzeniem. Dzieciom
bez nadzoru nie nalezy
powierzaC czyszczenia ani
konserwagiji.
 Urzadzenie moze by¢
uzywane przez osoby (w tym
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dzieci) niepetnosprawne
fizycznie, psychicznie lub
umystowo, a takze przez
osoby bez doswiadczenia lub
wiedzy w zakresie obstugi
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem lub po uprzednim
poinstruowaniu w zakresie
bezpiecznego korzystania

z urzgdzenia.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku
osobistego lub do celow
zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac
go wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami
produktu i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi
zawsze wykonywac
autoryzowany pracownik
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z
tego powodu uniewaznic



gwarancje. Przed instalacjg
uwaznie przeczytaj te
instrukcije.

« Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest
niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

» Po kazdym uzyciu sprawdz,
czy wytgczone zostaty
pokretta funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

« W razie awarii tego
urzadzenia nie nalezy go
uzywac do czasu naprawy
przez autoryzowany Serwis.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

« TO urzadzenie mozna
podfgczy¢ tylko do gniazdka
Z uziemieniem o napieciu i z
zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych
technicznych. Zle¢
wykonanie instalacii
uziemienia
wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania.
Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek problemy
wynikajgce z braku
uziemienia tego

urzadzeniazgodnie z
miejscowymi przepisami.

« Nie wolno my¢ urzgdzenia
rozlewajgc nan wode! Grozi
to porazeniem elektrycznym!

» Urzgdzenie to trzeba
odfgczy¢ od zasilania na czas
instalacji, konserwacii,
CzyszCzenia i napraw.

« Aby unikng¢ zagrozenia w
przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent,
punkt serwisowy lub osoba o
podobnych kwalifikacjach.

« Urzagdzenie nalezy tak
zainstalowac, aby mozna
byto go catkowicie odtgczy¢
od sieci. Odtgczenie to nalezy
zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka,
albo wytaczenie wytacznika,
w ktory wyposazona jest
domowa instalacja
elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

» Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i
wykwalifikowany personel.

« W razie jakiejkolwiek awarii
wytacz wyrdb i odtacz go od
sieci zasilajgcej. W tym celu
wytacz bezpiecznik
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zabezpieczajgcy instalacje
domowa.

» Upewnij sig, ze prad
bezpiecznika jest odpowiedni
dla tego wyrobu.

Zasady zachowania

bezpieczenstwa przy

uzytkowaniu tego wyrobu

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie
dotyka¢ nagrzanych czesci.
Dzieci ponizej 8 lat mogg
przebywac w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

« Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia
oceny sytuacji lub
koordynaciji przez
konsumpcije alkoholu i/lub
innych srodkow
odmieniajgcych swiadomosc.

» Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiegj
temperaturze alkohol paruje i
moze sie zapali¢ po
zetknieciu z gorgcymi
powierzchniami.

 Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki moga
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bardzo sie nagrzewac przy
pracy.

» Nalezy dbac, aby zaden

otwor wentylacyjny nie byt
zakryty.

» Do czyszczenia tego

urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

OSTRZEZENIE: Smazenie
na kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Krotkie
gotowanie nalezy stale
nadzorowac.
OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawigj
niczego na powierzchniach
do gotowania.
OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest peknieta,
wytaczy¢ kuchenke, aby
unikngC zagrozenia
porazeniem prgdem
elektrycznym.



« W przypadku peknigcia
szklanej ptyty kuchenki:
Natychmiast wytgcz
wszystkie palniki i elektryczne
elementy grzejne oraz odtgcz
urzadzenie od zasilania. Nie
dotykaj powierzchni
urzadzenia. Nie uzywaj
urzadzenia.

» PO uzyciu wytgcz element
grzejny odpowiednim
wytgcznikiem i nie zdawaj sie
na dziatanie detektora
garnkow.

» Przedmiotdw metalowych,
takich jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki, nie nalezy kfasc
na powierzchni ptyty
kuchennej, poniewaz mogg
sie nagrzewac.

 Urzgdzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

» Tworzgce sie z powodu
wilgoci na powierzchni ptyty
grzejnej lub na dnie naczynia
cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego upewnij sie,
ze powierzchnia ptyty i dno
garnkow sa zawsze suche.

« Plyty grzejne wyposazone sg
w technologie "indukcyjng”.

Zapewniajgca 0szczednosc
czasu i pieniedzy indukcyjna
ptyta grzejna musi byc¢
uzywana z garnkami
odpowiednimi do gotowania
indukcyjnego. w przeciwnym

razie nie bedzie dziatac. Patrz
Ogdine informacje o gotowaniu,

strona 13, Wybor naczyn.
Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, mogg mie¢
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajgce pomp
insulinowych lub
rozrusznikow serca.

Nie umieszczaj na ptycie
indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komorkowe, tablety,
komputery. Twoj produkt
moze byC uszkodzony.
OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko
oston ptyty zaprojektowanych
przez producenta danego
sprzetu kuchennego lub
wskazanych przezen w
instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston
moze powodowac wypadki.

7/PL



Aby unikngC zagrozenia
pozarem przy uzytkowaniu tej
kuchenki;

» Upewnij sig, ze wtyczka
pasuje do gniazdka i nie
powoduje iskrzenia.

« Nie nalezy uzywac
uszkodzonych ani ucietych
przewodow, ani przedtuzaczy,
a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

« Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego witgczona jest
kuchenka jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

« Wyrdb ten przeznaczony jest
do uzytku domowego. Nie
dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

« UWAGA: Urzgdzenie to stuzy
wytacznie do pieczenia
potraw. Nie wolno uzywac go
do innych celéw, na przyktad
do ogrzewania
pomieszczen."

» Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewfasciwym uzytkowaniem
tego wyrobu lub
obchodzeniem sige z nim.

Bezpieczenstwo dzieci

« OSTRZEZENIE: Dostepne
czesci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Mate
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dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

« Materiaty opakowaniowe
moga byC niebezpieczne dla
dzieci. Trzymac¢ materiaty
opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

» Urzgdzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu
nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego
poblizu ani do zabawy.

« Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po
ktére mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadoéw:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten oznaczony
jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
(WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktére moga
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce widrne. Aby dowiedzie¢ sie,



gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowa¢ sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnosé z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.
Pozbywanie si¢ materiatéw
opakowaniowych
* Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie

tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtérnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad |
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
Przyszly transport
¢ Zachowaj oryginalne pudfo kartonowe
na urzadzenie i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli
nie masz oryginalnego pudta, zapakuj
urzadzenie w folie bagbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.
Sprawdzaj, czy urzadzenie nie
ulegto w transporcie widocznym
uszkodzeniom.
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H Informacje ogéine

Opis urzadzenia

1 Dodatkowa strefa gotowania
indukcyjnego
2 Kuchenna ptyta indukcyjna

Dane techniczne

3 Powierzchnia ceramiczna
4 Pokrywa podstawy

Napiecie/czestotliwosé

1N~220-240 V /2N~380-415V 50 Hz

¥ gczne zuzycie energii el. maks. 7400 W
Typ/ przekrdj przewodu min.HO5V2V2-F
5x 1,5 mm?

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

48 mm/580 mm/510 mm (W
przypadku modeli, ktére sa
dostarczane ze sprezynami
montazowymi i uszczelkg
przymocowang do produktu, nalezy
wzig¢ pod uwage wymiary szerokosci
i gtebokosci jako 0 10 mm wigksze
niz te pomiary.)

Wymiary instalacyjne (szer./gteb.)

560 (+2)mm/490 (+2)mm

Palniki

Lewy |-II-1ll-IV Kuchenna ptyta indukcyjna

Wymiary 92,7 x 200 mm

Moc 900/1800 W

Srodek Dodatkowa strefa gotowania
indukcyjnego

Wymiary 92,7 x 200 mm

Moc 900/1800 W

Prawy |-II-1ll-IV Kuchenna ptyta indukcyjna

Wymiary 92,7 x 200 mm

Moc 900/1800 W
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Dane techniczne mogg zostaé Wartosci podane na etykietkach

zmienione bez uprzedzenia w celu wyrobu lub w towarzyszacej mu

poprawy jakosci wyrobu. dokumentaciji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odnosnymi normami.

Rysunki w tej instrukcji sg Wartosci te moga sie réznic

schematyczne i moga sie nieco zaleznie od operacyjnych i

rézni¢ od danego wyrobu. Srodowiskowych warunkéw pracy
danego wyrobu.
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k] Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie
Nastepujace wskazdwki pomoga
uzytkowac urzadzenie w sposob
ekologiczny oraz energooszczedny.

¢ Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

¢ Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki
moze czterokrotnie zwiekszy¢ pobdr
pradu.

e Gotuj na palniku o srednicy
odpowiadajgcej srednicy garnka.
Zawsze wybieraj garnki o rozmiarze
odpowiednim do potrawy. Wigksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

¢ Do gotowania na kuchenkach
elektrycznych staraj sie uzywac
garnkéw o ptaskim dnie.

Naczynia o grubych dnach zapewniajg
lepsze przenoszenie ciepta. Mozna
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii
elektrycznej.

e Naczynia i garnki musza by¢ zgodne
ze strefami gotowania. Dno gamka lub
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naczynia nie moze by¢ mniejsze od
piyty grzejne;j.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna
garnkow w czystosci. Brud zmniejsza
przenoszenie ciepta miedzy strefg
gotowania a dnem garmka.

¢ Informacje na temat efektywnosci
energetycznej zgodnie z EU 66/2014
mozna znalez¢ na karcie produktu
dotgczonej do produktu.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1.Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2.Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do
sucha Sciereczka.



ﬂ Jak uzywac plyty kuchennej

Ogodlne informacje o
gotowaniu

Nigdy nie wolno napetniac¢
rondla olejem powyzej jednej-
trzeciej jego pojemnosci.
Podczas podgrzewania oleju
nie wolno pozostawia¢ ptyty
bez nadzoru. Przegrzany olej
moze zapali¢ sie. Nigdy nie
wolno gasié ognia woda! Gdy
olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym
lub wilgotng szmata. Gdy juz
bedzie to bezpieczne nalezy
wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

¢ Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem delikatnie
ja potéz na gorgcym oleju. Przed
smazeniem mrozonek upewnij sie, ze
catkowicie odtajaty.

¢ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

¢ Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich
trzonki nie byty nad ptytg, co
zapobiegnie ich nagrzeweaniu sie. Nie
stawiaj na ptycie naczyn
niewywazonych i takich, ktdre tatwo
moge sie przechylic.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn ani
garnkow na zatgczonych strefach
gotowania. Moga sie uszkodzic.

e Zatgczenie strefy gotowania, na ktorej
nie stoi zadno naczynie ani garnek,
moze uszkodzi¢ ten wyrdb. Po
zakonczeniu gotowania wytacz strefy
gotowania.

* Poniewaz powierzchnia tego wyrobu
moze by¢ goraca, nie stawiaj na niej

naczyn plastikowych ani aluminiowych.

Jesdli taki material roztopi sie na
powierzchni piyty, oczys¢ ja z niego
natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkow i naczyn z
ptaskim dnem.

* Do garnkow i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci. Tym
samym zapobiegasz przelaniu sie
zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkéw ani
patelni na strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w $rodku strefy
gotowania. Aby przenies¢ gamek do
innej strefy gotowania, podnies go i
postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dobér garnkow

¢ Powierzcyhnia szklano-ceramiczna
jest odporna na nagrzewanie i
niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

¢ Nie uzywaj powierzchni szklano-
ceramicznej jako pdtki do ustawiania
rzeczy ani jako ptyty do krojenia.

e Uzywaj tylko gamkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre
krawedzie powodujg zarysowanie tej
powierzchni.

Rozlane ptyny
moga uszkodzi¢
powierzchnie
szklano-
ceramiczng i
spowodowac
pozar.

Nie uzywaj
naczyn z dnem
wklestym ani
wypuktym.
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Uzywaj tylko
; ; garnkow i patelni
: 5 z dnem pfaskim.
Zapewnia to
tatwiejsze
przenoszenie
ciepfa.
,Zachowanie podczas gotowania moze
sie rozni¢ w zaleznosci od typu i
wielkosci gamka oraz wielkosci strefy
gotowania; aby uzyskac bardzie
réwnomierne zachowanie podczas
gotowania, mozna uzy¢ strefy
gotowania wiekszej o jeden stopien.
Uzywanie wigkszej strefy gotowania nie
ma negatywnego wptywu na zuzycie
energii w ptytach indukcyjnych,
poniewaz ciepto powstaje tylko w
odpowiednim obszarze garnkow”.
Do gotowania na ptytach indukcyjnych
uzywaj tylko przeznaczonych do tego
naczyn.
Préba garnka
Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do
gotowania na ptycie induykcyjnej,
nastepujgcg metoda.
1.Garnek nadaje sie, jesli na jego dnie
utrzymuije sie magnes. —
.

2.Garnek nadaje sig, jesli " oraz "=

lub "= nie miga po ustawieniu go na

strefie gotowania i zatgczeniu piyty.
Mozna uzywac garnkow stalowych,
teflonowych lub aluminiowych ze
specjalnym dnem magnetycznym
oznaczonych etykietkg lub ostrzezeniem
oznaczajgcym, ze garnek nadaje sie do
gotowania indukcyjnego. Nie nalezy
uzywac naczyn szklanych i
ceramicznych ani gamkow i naczyn ze
stali nierdzewnej z niemagnetycznym
dnem aluminiowym.
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System rozpoznawania i
ogniskowania garnkéw

Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany
energig jest tylko obszar odnosnej strefy
gotowania przykryty dnem naczynia.
System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten
obszar. Gotowanie przerywa sig, jesli w
jego trakcie podniesie sie garnek ze
strefy gotowania. Wybrana strefa

€,

gotowania oraz symbol 2 oraz "=
lub """ migajg na przemian.
Bezpieczne uzytkowanie
Jesli zamierzasz uzy¢ granka o
powierzchni nieprzywierajacej
(teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscig, nie wybieraj
najwyzszych poziomdw nagrzewania.
Nie ktadz na ptycie zadnych
przedmiotéw metalowych, takich jak
widelce, noze, lub pokrywki garmkaow,
poniewaz moga sie rozgrzac.
Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do
pieczenia. Nigdy nie ktadz na strefie
gotowania zywnosci owinigtej w folig
aluminiowa.
Jesli pod ptyta miesci sie piekarnik
i jest zataczony, czujniki ptyty
moga obnizy¢ poziom gotowania
lub wytaczy¢ piekarnik.

Gdy ptyta dziata, trzymaj z dala od
niej przedmioty o wiasnosciacyh
magnetycznych, np. karty
kredytiowe.

Podswietlane obszary gotowa-
nia(Moze on nie wchodzié¢ w za-
kres wyposazenia zakupionego
produktu).

Strefy gotowania na ptycie grzewczej
zostang podswietlone. Strefy gotowania
nie pojawig sie, jezeli ptyta grzewcza jest
wytaczona lub znajduje sie w fazie



gotowosci. Po wytaczeniu ptyty
grzewczej powinno pojawic sie
podswietlenie wskazujgce strefy
gotowania.

Uzycie patelni na duzej strefie
gotowania

Uzywana patelnia powinna zajmowac
oba srodki duzej strefy gotowania. Nie
uzywac strefy gotowania w zaden inny
sposob. Mozna korzystac¢ z duzej strefy
gotowania, tgczgc strefy dla patelni o
duzych grednicach. Mozna korzystac z
duzej strefy gotowania na dwa sposoby,
czyli lewe; tylnej [ Iewej przednlej strefy.

Uzytkowanie ptyt
kuchennych

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek
spadto na ptyte kuchenng. Nawet
mate przedmioty (np. solniczka)
moga uszkodzi¢ ptyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty
kuchennej. Do takiego pekniecia
moze dostac sie woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia ptyty zostanie
w jakikolwiek sposdb uszkodzona
(np. widocznie popeka),
natychmiast wytgcz piyte, aby
zmniejszy¢ zagrozenie
porazeniem elektrycznym.
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Panel sterowania

P N T o e ®
oe®; HE g loee HE ° 7 oo, BE g oo BE
00 5o www I 3"0 15w ® = .o 5o o www I 30 15w
Dane techniczne Grafika i rysunki stuza wytacznie
S Obszar ustawien (poziomu do celdw informacyjnych.
2_0 " temperatury) B?eczyw.ist'ef w;:(é\{vietlane '
. informacie i funkcje moga sie
% E:gg:it \kl)vlg/kvggy rézni¢ w réznych modelach ptyty.
przyciskow 1 2 3
@ Przycisk i I '
wigczania/wytaczania T ® |
zegara s % |
Przycisk szybkiego OO0 ®: i
nagrzewania / ustawienia 5 ;
duzej mocy (wzmacniacz) o0 | 15 ¢
I Przycisk automatycznego T | !
programu gotowania 4 5 5
u}] i Przycisk Stop
4, Przycisk wyboru strefy 1 Obszar ustawieri
gotowania o duzej 2 Przycisk zegara
powierzchni (Ta funkcja b ,
jest dostepna 3 Wyswietlacz strefy gotowania
opcjonalnie. Moze ona 4 Symbol strefy gotowania (*)
nie wchodzié w zakres 5 Przycisk szybkiego podgrzewania
wyposazenia 6 Przycisk automatycznego programu
zakupionego produktu). gotowania
® Przycisk zwigkszania * (Réznig sie zaleznie od modelu
poziomu zegara piekarnika.)

Przycisk zmniejszania
poziomu zegara

gN\lE  Aktywny wyswietlacz
obszaru gotowania

o} Symbol funkgji ,Move”

A Symbol Hob to Hood (Hob

= to Hood symboal) *

Symbol Wi-Fi *

(T a funkcja jest dostgpna
opcjonalnie. Moze ona nie
wchodzié w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).
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Urzadzenie to jest sterowane za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazda operacja
wywotana dotknieciem przycisku
jest potwierdzana sygnatem
dzwigkowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywac w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac
problemy w dziataniu funkcji.




Wiaczanie ptyty

1.Dotknaé przycisku "@" na panelu
sterowania.

Piyta jest gotowa do uzycia.

Jesli w ciggu 20 sekund nie
wykona sie zadnej czynnosci,
ptyta automatycznie powrdci do
stanu gotowosci.

Diugie naciskanie dowolnego
przycisku (przycisku "®")
powoduje automatyczne

wytaczenie produktu ze wzgledow

bezpieczenstwa.

Wylaczanie plyty
1.Dotknaé przycisku "@O" na panelu
sterowania.

Plyta wytgczy sie i powrdci do trybu

gotowosci.
Jesli po wytaczeniu ptyty na
wyswietlaczu strefy gotowania
Swieca sig symbole "H" lub "h",
oznacza to, ze strefa ta jest nadal
gorgca. Nie dotykac stref
gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Jedli na wyswietlaczu strefy gotowania
Swieci sie symbol "H", oznacza to, ze
strefa ta jest wcigz gorgca i mozna jej
uzy¢ do podgrzewania niewielkiej ilosci
jedzenia. Symbol ten szybko zmieni sig
w symbol "h" oznaczajacy nizszg
temperature.
Po odcieciu zasilania
elektrycznego wskaznik ciepta
resztkowego nie zaswieci sie i nie
ostrzeze uzytkownika przed
goragcymi strefami gotowania.

Wiaczanie stref gotowania

1.Witaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku @

» W strefie gotowania zaswieci sie
symbol ,,0”.
2.Dotkng¢ w strefie gotowania obszaru
ustawien, ktdry chce sie wigczyd, |
przesunac palcem w tym obszarze.
Jesli w ciggu 20 sekund nie
wykona sie zadnej czynnosci,
ptyta automatycznie powrdci do
stanu gotowosci.

Ustawianie temperatury
Ustawié temperature pomiedzy ,0” a

, 15", dotykajac obszaru regulacji lub
przesuwajgc po nim palcem.

Do gotowania mozna uzywac
jednej dodatkowej strefy. W tym
celu poziom temperatury nalezy
ustawi¢ na lewa tylng strefe
gotowania.

Wylaczanie stref gotowania

Wybrang strefe gotowania mozna

wytgcza¢ na dwa sposoby:

1.Poprzez obnizenie temperatury do
!!O”
Strefe gotowania mozna wytaczyc,
obnizajac jej temperature do ,,0”.

2.Stosujac wzgledem tej strefy
wytgczenie poprzez opcje zegara
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytaczy przypisang do
niego strefe gotowania. Na wszystkich
wyswietlaczach pojawi sie wartos¢
,0” lub ,00”. Z wyswietlacza ptyty
zniknie symbol "®".
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Po uptywie tego czasu witgczy sie
alarm dzwiekowy. Aby go wytaczyc,
nalezy dotkna¢ dowolnego przycisku
na panelu sterowania.
Wiaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).
1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku "D

2.Dotknac przycisku wyboru strefy
gotowania o duzej powierzchni.

» Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy

gotowania pojawi sie 0, a na

wyswietlaczu przedniej strefy gotowania

pojawi sie symbol LI

3. Ustawi¢ temperature pomiedzy ,,0” a
»15", dotykajac obszaru regulaciji lub
przesuwajgc po nim palcem.

» Temperature obu stref gotowania

mozna zmieni¢ w obszarze ustawien.

Lewe strefy gotowania o duzej
powierzchni sg podane jako
przyktad. Jesli strefa gotowania o
duzej powierzchni jest tez z
prawej strony ptyty, zastosowanie
maja te same instrukcie.

Wiaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni, gdy dziata
jedna lub obie lewe strefy
gotowania (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).

Gdy dziata jedna lub obie lewe strefy
gotowania, mozna potgczy¢ obie strefy
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gotowania, uruchamiajac strefe
gotowania o duzej powierzchni. Tym
samym mozna korzystac z wigkszej
strefy gotowania przy tych samych
wartosciach.

. op

HOJO) @'_} @ { E
00 1 I g0 B o
1.Dotkna¢ przycisku wyboru strefy
gotowania o duzej powierzchni, gdy
dziata jedna lub obie lewe strefy
gotowania.
» Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy
gotowania pojawi sie nizsza wartos$¢
sposrod temperatur wybranych
uprzednio dla stref gotowania. Jesli na
zegarze bedzie ustawiony czas, na
wyswietlaczu pojawi sie nizsza wartosc
zegara strefy gotowania.

s O sy
000 oo -
00 1B O g0 B o

» Aby zmieni¢ wtedy temperature,
nalezy ustawi¢ zadang temperature w
obszarze ustawien obu stref gotowania.

W przypadku dotkniecia przycisku
strefy gotowania o duzej
powierzchni, gdy dziata strefa
gotowania o duzej powierzchni,
strefy gotowania zostang
roztaczone i wytgczone.

Wylaczanie strefy gotowania o
duzej powierzchni (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego
produktu).
Strefe gotowania o duzej powierzchni
mozna wytaczy¢ na 3 sposoby:
1.Poprzez obnizenie temperatury do
!!O”



Strefe gotowania o duzej powierzchni
mozna wytgczyc, obnizajac jej
temperature do ,,0”.
2.Stosujac wzgledem tej strefy
wytgczenie poprzez opcje zegara
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytgczy strefe gotowania o
duzej powierzchni. Na wyswietlaczu
lewej strefy gotowania pojawi sie 0, a na

wyswietlaczu czasomierza pojawi sie 00.

Zgasnie podswietlenie przycisku "©"
lewej tylnej strefy gotowania.
3.Poprzez dotknigcie na 3 sekundy
symbolu strefy gotowania o duze;j
powierzchni
Jedli na 3 sekundy zostanie dotkniety
symbol strefy gotowania o duzej
powierzchni, strefa ta zostanie
wyfgczona.
Tryb ,,Autoflexi” (wlaczanie auto-
matycznej, szerokiej powierzchni
gotowania)
Jesli garnek zostat umieszczony na
strefach gotowania, tak jak pokazano
ponizej, tryb,flexi” (szeroka
powierzchnia strefy gotowania) zostanie
automatycznie wigczony. Dotknad "["
eden raz, aby wyjsc¢ z tej strefy.

Modele z podswietleniem wokét
stref gotowania: (Moze on nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

A B
r | r |
I - | I |
L J L 4
Gdy dwie oddzielne strefy

gotowania (przedstawione na
rysunku A) zostang potgczone
jako strefa gotowania o duze;
powierzchni pokazana na rysunku
B, lampka oddzielajgca powinna
zgasnac. Gdy szeroka strefa
gotowania zostanie oddzielona z
powrotem na dwie oddzielne
strefy gotowania, lampka
oddzielajgca powinna sie
zaswiecic.
Ustawienie duzej mocy (szybkie
podgrzewanie)
Funkcja szybkiego podgrzewania stuzy
do grzania z maksymalng mocg.
Jednakze dtugotrwate gotowanie przy
uzyciu tej funkgji nie jest zalecane.
Funkcja szybkiego podgrzewania moze
by¢ niedostepna w niektérych strefach
gotowania. Gdy uptynie ustawiony czas
szybkiego podgrzewania (patrz tabela
limitéw czasu pracy), strefa gotowania
wytaczy sie.
Bezposrednie wybieranie
szybkiego podgrzewania:
1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku LO)

2.Dotkna¢ przycisku
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Wigczona strefa gotowania bedzie
dziata¢ z maksymalng mocg, a na
wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie
animowany symbol szybkiego
podgrzewania "=".
» Gdy uptynie ustawiony czas szybkiego
podgrzewania (patrz tabela limitow
czasu pracy), strefa gotowania wytaczy
sie.
Wybieranie funkcji szybkiego
podgrzewania, gdy strefa
gotowania jest wiaczona:
1.Gdy ptyta grzewcza jest wtgczona
oraz aktywna jest odpowiednia strefa
gotowania, nacisng¢

Szybkie nagrzewanie moze byc
wigczone tylko w jednej strefie na
danej stronie (lewej lub prawsej).
Jezeli jedna strefa gotowania po
tej samej stronie jest rozgrzana do
pewnego poziomu temperatury,
nie mozna ustawic¢ szybkiego
nagrzewania w innej strefie
gotowania po tej samej stronie.
Jezeli duza strefa gotowania jest
wigczona, nie mozna ustawic
szybkiego nagrzewania dla
uzywanych stref gotowania.

2.Wybrana strefa bedzie dziata¢ z petng
moca, a na jej wyswietlaczu migac
bedg 3 lampki. Po uptywie czasu
szybkiego podgrzewania strefa ta
przetaczy sie na nastawiong
temperature i bedzie wyswietlana tylko
wybrana temperatura.
Przedwczesne wylaczenie
ustawienia duzej mocy (szybkiego
podgrzewania):
Dotknieciem przycisku "@" mozna w
kazdej chwili wytaczy¢ szybkie
podgrzewanie.
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Blokada przyciskéw
Blokade przyciskow mozna aktywowac
w celu unikniecia przypadkowych zmian
funkcji w trakcie pracy ptyty.
Wiaczanie blokady przyciskow
1.Dotkngc przycisku "8@" na 3 sekundy,
aby zablokowac panel sterowania.
W przypadku nacisniecia dowolnego
przycisku przy wigczonej blokadzie
przyciskow bedzie miga¢ podswietlenie
przycisku "®".
Blokade przyciskéw mozna
wigczy¢ tylko w trybie pracy. Po
wigczeniu blokady przyciskow
dziata tylko przycisk "W". W
przypadku dotkniecia kazdego
innego przycisku bedzie miga¢
podswietlenie przycisku "®",
sygnalizujgc, ze blokada jest
wigczona.
W przypadku wytgczenia ptyty w
trybie blokady przyciskéw nalezy
wytgczy¢ blokade, aby byto
mozliwe ponowne wigczenie piyty.

Wyltaczanie blokady przyciskéw

1.Nacisng¢ i przez 3 sekundy
przytrzymadé przycisk "®".

Operacije te potwierdzi sygnat

dzwigkowy. Zgasnie lampka przycisku

"&" i panel sterowania odblokuje sie.

Funkcja czasomierza

Ta funkcja utatwia gotowanie. Nie trzeba

pilnowac kuchenki przez caty czas

gotowania. Strefa gotowania wytgczy sie

automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Wiaczanie czasomierza

1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku L0,

2.W strefie gotowania pojawi sie symbol
”O” .

3.Zwigkszy¢ poziom strefy gotowania,
ktdra chce sie wiaczyc.



4.Dotkng¢ przycisku "®", aby wigczy¢
czasomierz.
Na wyswietlaczu odpowiedniej strefy

gotowania pojawi sie symbol ,,00”.
1

& ]

: iy
{0 O ¥ | N 0)
é 2

5.Nastawi¢ zgdany czas trwania,
dotykajac przyciskow @i,
» Dotkngé "®", aby potwierdzi¢ to
ustawienie. Jesli przycisk "©" nie
zostanie dotkniety w ciggu kilku sekund,
wprowadzone ustawienie zostanie
automatycznie anulowane.
Czasomierz mozna nastawiac
tylko dla dziatajgcych stref
gotowania.

Aby ustawi¢ czasomierze innych
stref gotowania, nalezy powtdrzyc
proces opisany powyze.

ﬂ Czasomierza nie mozna nastawic,
jesli nie zostanie wybrana strefa
gotowania i jej temperatura.

Wylaczanie czasomierzy

Po uptywie nastawionego czasu ptyta
wytgczy sie automatycznie i wyemituje
dzwigkowy sygnat ostrzegawczy.

Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy
nacisnac dowolny przycisk.
Wczesniejsze wylaczanie
czasomierza

Jesli czasomierz zostanie wylaczony
wczesniej, ptyta nadal bedzie dziatac
przy nastawionej temperaturze, az sie jg
wytgczy.

Czasomierz mozna wytaczy¢ przed
czasem na dwa sposoby:

1 — Wylaczenie czasomierza poprzez
skrécenie ustawionego czasu do

wartosci ,00” :

1.Wybra¢ strefe gotowania, ktérg chce
sie wytaczyc.

2.Dotkngé przycisku "®", aby wybrad jej
czasomierz.

3.Gdy na wyswietlaczu odpowiednigj
strefy gotowania wyswietlana jest
wartosé ,,00”, zmniejszy¢ ja
przyciskami @i,

2 — Wytgczenie czasomierza poprzez

dotknigcie przycisku na okoto 3

sekundy:

1.Dotkngc przycisku "®" odpowiednig]
strefy gotowania na okoto 3 sekundy;
"®" zgasnie, a ustawienie
czasomierza zostanie anulowane.

Funkcja automatycznego

programu gotowania

Za pomocg tej funkcji mozna szybko

przyrzadzi¢ potrawe przy uzyciu

3 réznych poziomdw gotowania.

1.Utrzymywanie w cieple

2.Gotowanie

3.Smazenie

Uruchomienie funkgcji

automatycznego programu

gotowania bez nastawiania

czasomierza

1.Wiaczy¢ ptyte, dotykajac przycisku L0,

2.Dotkna¢ przycisku g strefy
gotowania, dla ktérej chce sie wigczy¢
funkcje automatycznego programu
gotowania.

3.Po pierwszym dotknieciu zostanie
wigczona odpowiednia strefa
gotowania z programem
utrzymywania w cieple. Na
wyswietlaczu pojawiag sie symbole " P
"oraz "LJ",

4.Po drugim dotknigciu zostanie
wigczona odpowiednia strefa
gotowania z programem gotowania.
Na wyswietlaczu pojawig sie symbole
"P "oraz'\J",
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5.Po trzecim dotknieciu zostanie
wigczona odpowiednia strefa
gotowania z programem smazenia. Na
wyswietlaczu pojawia sie symbole * P
"oraz"WJ",

» Strefa gotowania wtgczy sie na

ustawionym poziomie automatycznego

programu gotowania.

Uruchomienie funkcji

automatycznego programu

gotowania poprzez nastawianie

czasomierza

1.Wybrac zadany poziom
automatycznego programu gotowania,
dotykajgc przycisku " odpowiednig
strefy gotowania.

2.Dotkngé przycisku "®", aby wigczyé
czasomierz.

» Na wyswietlaczu strefy gotowania

pojawig sie symbole ,00” i "©".

3.Ustawi¢ zadany czas trwania,
dotykajac przyciskow LIONOH

» Strefa ta bedzie dziata¢ na wybranym

poziomie automatycznego programu

gotowania przez caty nastawiony czas.

» Po uptywie nastawionego czasu ptyta

wytgczy sie automatycznie i wyemituje

dzwigkowy sygnat ostrzegawczy. Aby

wyciszy¢ ten sygnat, nalezy nacisnac

dowolny przycisk.

Wylaczenie funkcji

automatycznego programu

gotowania

1.Automatyczny program gotowania
mozna anulowac oraz catkowicie
wytaczy¢ odpowiednig strefe
gotowania, dotykajac przycisku "@©".

2.Aby nastawi¢ odpowiedni poziom
temperatury strefy gotowania
i wytaczy¢ funkcje automatycznego
programu gotowania, nalezy ustawic
zgdany poziom temperatury,
dotykajac przyciskow "@"/"®" . Strefa
ta bedzie nadal dziata¢ przy
nastawionym poziomie temperatury.
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Jesli wczesniej nastawiono czasomierz,
wybrany czas gotowania nie zostanie
anulowany i bedzie nadal aktywny na
wybranym poziomie temperatury.
Korzystanie z funkcji przenoszenia
Funkgja ta utatwia szybkie przetagczanie
na inne poziomy gotowania, ktdre
mozna zmienia¢ samym ruchem patelni
bez uzywania panelu sterowania. Dzigki
temu nie trzeba za kazdym razem
zmniejszac lub zwieksza¢ temperatury.

Funkcja przenoszenia moze byc
witgczona, jezeli patelnia zajmuje
jedng lub dwie strefy gotowania.

Aby wiaczyé funkcje przenoszenia:

1.Dotknaé "©", aby wiaczys ptyte
grzewcza.

2.Umiesci¢ patelnie na lewej lub prawe;
stronie strefy gotowania, zgodnie z
zadanym poziomem poczatkowym,
tak aby znajdowata sie na obu
strefach gotowania.

3.Dwukrotnie dotkna¢ "I".

» "0 i "=l" zostang wiaczone,

wskazujgc, ze dostepna jest funkcja

przenoszenia. Aby uzyskac zadany

poziom gotowania, wystarczy przesunac

patelnie na strefe gotowania. Funkcja ta

umozliwia szybkie przetaczanie

pomiedzy trzema strefami gotowania:

¢ Poziom 3 (utrzymywanie w cieple):
Jezeli patelnia zostanie umieszczona
na kranicach lewej i prawej strefy
gotowania, ptyta grzewcza bedzie
dziatata na poziomie 3.

Poziom 3

¢ Poziom 8 (gotowanie): Jezeli patelnia
zostanie umieszczona na srodku lewe;
i prawej strefy gotowania, ptyta




grzewcza bedzie dziatata na poziomie
9.
Poziom 8

e Poziom 15 (smazenie): Jezeli patelnia
zostanie umieszczona z przodu lewej i
prawej strefy gotowania, ptyta
grzewcza bedzie dziatata na poziomie
15.

Poziom 15

W trakcie korzystania z funkcii
przenoszenia nie mozna ustawic
zegara dla stref gotowania.

Nie mozna korzystac z funkciji
przenoszenia, gdy patelnia
znajduje sie na dodatkowej strefie
gotowania.

Jezeli uzywana patelnia znajduje
sie na trzech strefach gotowania,
funkcja przenoszenia zostanie
anulowana.

Funkcja zatrzymania

Wszystkie funkcje (z wyjatkiem
czasomierza) uruchomione na ptycie
mozna zatrzymac za pomoca tej funkcji.

Jedli dla jakies strefy nastawiono
czasomierz, bedzie dalej dziatat w
trakcie takiego zatrzymania.

o C) 8

0)

1.W trakcie pracy ptyty dotknac
przycisku "I".
Wszystkie aktywne strefy gotowania
bedg dziataty na minimalnym poziomie
temperatury.
2.Aby ponownie wtgczy¢ wszystkie
wytaczone strefy gotowania z ich
poprzednimi ustawieniami, nalezy
ponownie dotkng¢ przycisku "i".
W przypadku nacisniecia
przycisku zatrzymania na
wyswietlaczach stref gotowania
aktywnych przed nacisnieciem
t?%o przycisku pojawi sie symbol

Funkcja zarzadzania energia
Urzadzenie ma funkcje zarzgdzania
energig Dzieki tej funkcji mozna zmienic¢
catkowite ustawienie mocy, ktére bedzie
pobierac ptyta. Istnigje 9 réznych
poziomow funkcji zarzadzania energia.
Funkcja zarzadzania energig - Poziomy
mocy catkowitej, ktdre mozna ustawic

P1 1,2 kW
P2 2,4 KW
P3 3 kW

P4 3,6 KW
P5 4,4 KW
P6 5,4 KW
P7 5,7 kKW
P8 6,7 KW
P9 7,4 KW

Po wytaczeniu ptyty grzejnej

1.Nacisnij "©", aby wiaczyé plyte.

2.Dotkngé klawisza "®" lewej tylnej
strefy grzejnej, nastepnie klawisza "®"
lewej przedniej strefy grzejnej i na
konicu klawisza "lI", nie podnoszac
palca. Po dotknieciu kazdego klawisza
rozlega sie dzwiek.
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3.Poziom zarzadzania energig ustawiony
na lewym tylnym wyswietlaczu pola
grzejnego oraz catkowita wartos¢
mocy tego poziomu pojawig sie na
lewym przednim wyswietlaczu pola
grzejnego. Przestan naciskac 3
przyciski po pojawieniu sie wartosci.

4.Przefaczaj poziomy, naciskajac "Ii" i
ustaw moc catkowita.

5.Potwierdz, naciskajac "©" i wytacz
palnik. Ustawiona moc catkowita
zostanie aktywowana.

W zaleznosci od ustawionego
poziomu mocy catkowitej,
poziomy temperatury polach
grzejnych moga sie roznic. W
zaleznosci od ustawienia mocy
piyty, poziom temperatury podany
dla pola grzejnego moze spasc
automatycznie. To nie jest btad.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie
indukcyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Zasada dziatania
ptyty indukcyjnej polega na tym, ze
nagrzewa ona bezposrednio naczynia z
gotowang zawartoscig. Ma zatem rézne
zalety w poréwnaniu z kuchenkami
innego rodzaju. Dziata wydajniej, a
powierzchnia piyty nie nagrzewa sie.
Plyta indukcyjna wyposazona jest w
lepsze systemy zabezpieczen
zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.
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Plyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o
Srednicy, zaleznie od modelu,
145, 180, 210 oraz 280 mm.
Kazda strefa gotowania
automatycznie rozpoznaje
ustawiane na niej naczynie dzieki
funkcji indukeyjnej. Energia
kierowana jest tylko tam, gdzie
naczynie styka sie ze strefg
gotowania, a zatem ogranicza sie
jej zuzycie do minimum.

Limity czasu pracy

Panel sterowania ptytg uwzglednia
ograniczenie czasu pracy. Gdy jedna
(lub wigcej) ze stref gotowania bedzie
pozostawiona wigczona, strefa taka
zostanie automatycznie wytgczona po
uptywie okreslonego czasu (patrz tabela
1). Jesli do takiej strefy przypisany jest
czasomierz, pdzniej wytgczy sie takze
jego wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej
temperatury. Maksymalny czas pracy
ma zastosowanie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic
te strefe gotowania po jej
automatycznym wytgczeniu jak opisano
ponize;.

Tabela 1: Limity czasu pracy
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10 2
11 1,5
12 1,5
13 1,5
14 1
15 1
Szybkie 10 minut
podgrzewanie

P1 6
P2 1,5
P3 1

Zabezpieczenie przed przegrza-

niem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki

zabezpieczajgce przed przegrzaniem. W

razie przegrzania mozna zaobserwowac,

CO nastepuije:

* Moze zosta¢ wytaczona czynna strefa
gotowania.

¢ Moze sie obnizy¢ wybrany poziom.
Jednakze stanu takiego nie pokazuje
wskaznik.

System zabezpieczajacy przed

wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system

zabezpieczajgcy przed wykipieniem.

Jesli zawarto$c¢ naczyn przeleje sie na

K edow/ 1

E22 Kuchenka indukcyjna jest

E 26 przegrzana.

panel sterowania, system bezzwtocznie

odetnie zasilanie i wytgczy ptyte.

W miedzyczasie na wyswietlaczu pojawi

sie ,E” lub ,F".

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej

polega na tym, ze natychmiast reaguje

ona na polecenia. Bardzo szybko
zmienia ustawienia mocy. Tym samym
mozna zapobiec przelaniu sie
zawartosci naczynia (woda, mleko itd.),
nawet jesli niewiele do niego brakuje.

Glosne dziatanie

Phyta indukcyjna moze wydawac pewne

odgtosy. Jest to normalna cecha

gotowania indukcyjnego.

e Odgtosy te narastajg przy znacznych
poziomach temperatury.

e Odgtosy moze powodowac stop, z
ktérego wykonane jest naczynie.

¢ Przy niskich poziomach stycha¢
normalny dla tej zasady dziatania
odgtos wigczania/wytgczania.

e Odgtos wydaje takze podgrzewane
puste naczynie. Po napetnieniu
naczynia wodg lub potrawg odgtos ten
cichnie.

e Styszalny moze by¢ odgtos
wentylatora chtodzgcego uktad
elektroniczny.

Whytacz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Btad
zniknie, gdy temperatura
szybkowaru spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci.
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Jeden lub wigcej przyciskow
nacisnietych przez ponad 10
sekund.

Na panelu sterowania

Problem zniknie po zdjeciu dtoni z
kuchenki.

£ 46 pozostawiono jakis Problem zniknie po wyczyszczeniu
przedmiot lub panel PO wyczy
. panelu sterowania.
sterowania zostat
wystawiony na dziatanie
pary.
Nie jest uzywany garnek Btad zniknie, gdy uzywany jest
E 47/F1 odpowiedni do ogrzewania  garnek odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.
Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
. . sekundach wigcz jg ponownie.
E1-E15 B fac ko.mu'nlkacp na pycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukcyjnej. ol A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
- sekundach wigcz jg ponownie.
E16-E 21 B*ao.l C.Zujn'ka ’Fenjperatury na Skontaktuj sie z autoryzowanym
ptycie indukcyjnej. o A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
E 23 Btad oprogramowania na sekundach V.V*QCZ 13 ponownie.
E o4 . o Skontaktuj sie z autoryzowanym
ptycie indukcyjnej. o A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wigcz jg ponownie.
E 25 B*ao.l pracy wgntylatora na Skontaktuj sie z autoryzowanym
ptycie indukcyjnej. o A
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Whitacz ptyte indukeyjng i po 30
Btad sprzetowy piyty sekundach wtgcz jg ponownie.
E31-E45 elektronicznej na ptycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukcyjnej. dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno
E 48 - . by¢ kompatybilne z warunkami
E 49 B fac CZ[.JJm.ka na ptycie pracy. Skontaktuj sie z
indukcyjnej. o
E 51 autoryzowanym dealerem, jesli

problem pojawi sie ponownie.
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Whytacz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Btad

Blad wysokiej temperatury zniknie, gdy temperatura czujnika

Eb52-E57 " e spadnie ponizej dopuszczalnych
na piycie indukeyjnej. wartosci. Skontaktuyj sie z

autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.

Jesli powierzchnia dotykowego Powierzchnig dotykowego panelu

panelu sterowania zostanie sterowania trzeba stale

poddana dziataniu pary, caty utrzymywac w czystosci. Moze on

system sterowania zostanie podawac btedne ostrzezenie co

wytgczony, zostanie wyemitowany do dziatania.

sygnat dzwigkowy, a na

wyswietlaczu bedzie migac

symbol ,E”. Na panelu sterowania
dotykowego nie wolno stawiac
garnkéw/patelni.
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[ czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogdine
Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stang sie
rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
Przed konserwacjg i
czyszczeniem, odtgcz urzadzenie
od sieci.
Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Przed czyszczeniem urzgdzenie
odczekaj, az ostygnie.
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil
¢ Po kazdym uzyciu doktadnie oczysc
ten wyrdb. Dzieki temu tatwiej bedzie
usuwac pozostatosci gotowania,
unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem urzgadzenia.
¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalinych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci sie
miekka sSciereczka lub gabka i ciepta
wodg z mydiem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczka.
¢ Pamigtaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast wycierac
wszystko, co sie rozleje.
¢ Do czyszczenia powierzehni i kKlamki
ze stali nierdzewnej nie uzywaj
Srodkdéw czyszczacych zawierajgcych
kwas lub chlorek. Czesci te wyciera
sie do czysta migkka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym
kierunku.
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Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Czyszczenie plyty

Powierzchnia szklano-ceramiczna
Przetrzyj powierzchnie ze szkta
ceramicznego (szklano-ceramiczng)
zimng wodg, zwracajgc uwage, aby nie
pozostawi¢ resztek Srodkow
czyszczacych, i wytrzyj do sucha migkkag
$ciereczka. Pozostawione resztki moga
spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym
uzyciu ptyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym razie nie
nalezy skrobac zyletka, wetng zelazna,
ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (zétte) usuwa sie
dostepnymi w handlu $rodkami do
czyszczenia z wapienia lub niewielkg
iloscig octu lub soku z cytryny.

Jesli powierzchnia jest bardzo
zabrudzona, zamocz gabke w srodku
czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczy$¢
powierzchnie ptyty wilgotng $ciereczka.



Plamy z potraw 0 znaczne;
zawartosci cukru, np. gestego
kremu lub syropu, trzeba czysci¢
niezwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia
ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia
moze ulec trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem Kolor powtok i innych
powierzchni moze z lekka blakng¢. Nie
wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Bledniecie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska
normalne, a nie defekt.
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[} Rozwiazywanie probleméw

e Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To
nie jest awaria.

¢ Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

e Urzadzenie nie jest przytaczone do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt
wtyczki.

¢ Jedli wyswietlacz nie $wieci sie po ponownym wiaczeniu ptyty kuchennej. >>>
Odlgcz urzgdzenie bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekund.

® Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw pfyte kuchenng
do wystygniecia.

* Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> SprawdZ naczynie.

Na jej wyswietlaczu pojawi sie sym|

¢ Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowanla >>> Sprawdz < y w strefie
gotowania znajduje sig naczynie.

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za mata srednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na
Srodku strefy gotowania.

¢ Naczynie lub strefa gotowania majg za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do
_wystygniecia.

Wybrana strefa gotowania nagle wylacza sie w czasie pracy.

¢ Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowanla >>>
Mozesz ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

¢ Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng
do wystygniecia.

e Jakis przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usun

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjne;.

¢ Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy

gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na

Srodku strefy gotowania.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawca urzadzenia. Nie probuj samemu naprawia¢ zepsutego urzgdzenia.
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores
resultados do seu produto, o qual foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de
ponta. Entretanto, leia totalmente este manual do utilizador e todos os outros
documentos que 0 acompanham antes de utilizar o produto e guarde-o para qualquer
consulta posterior. Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o
manual do utilizador. Atente a todos os avisos e informagdes deste manual do
utilizador.

Lembre-se que este manual podera também ser aplicavel para varios outros modelos.
As diferencas entre os modelos estarado identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador s&o utilizados os seguintes simbolos:

Informages importantes ou conselhos Uteis acerca do uso.
Aviso para situagoes perigosas em relacdo a vida e a propriedade.
Aviso sobre choques eléctricos.

Aviso para risco de incéndio.

PP

Aviso para superficies quentes.

Arcelik A.S.
Karaagaos caddesi No:2-6
34445 Sitluce/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Avisos e instrucoes importantes sobre seguranca

e meio-ambiente

Esta seccdo contém
importantes instru¢des sobre
seguranca que lhe ajudaréo a
evitar perigos de ferimentos
pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a
estas instrugdes podera
invalidar a garantia.
Seguranca geral
« Este equipamento pode ser
usado por criangas maiores
de 8 anos e por pessoas
com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais

reduzidas ou sem experiéncia

e conhecimento, desde que
lhes sejam dadas superviséo
e instrucao sobre 0 uso do
equipamento de forma
segura e entendam os
perigos envolvidos.

As criangas nao devem
brincar com o0 equipamento.
A limpeza e manutencéo a
cargo do utilizador n&o
devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

» O aparelho nao se destina a
ser utilizado por pessoas
(incluindo criancas) com
capacidades fisicas, mentais
Ou sensoriais reduzidas, ou
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sem experiéncia e
conhecimento, exceto se
forem supervisionadas ou
receberem instrucoes.

As criancas devem ser
supervisionadas de modo a
nao brincarem com o
aparelho.

Se 0 produto for passado a
outra pessoa para utilizacao
pessoal ou em segunda méo,
0 manual do utilizador, as
etiquetas do produto e
outros documentos
relevantes devem ser
também entregues.

Os procedimentos de
instalacao e reparacao
devem ser sempre realizados
por agentes da assisténcia
autorizada. O fabricante nao
deve ser responsabilizado
por danos oriundos de
procedimentos realizados por
pessoas Nao autorizadas que
podem invalidar a garantia.
Antes da instalagéo, leia
cuidadosamente as
instrucdes.

N&o ligue o produto se
houver algum defeito ou
dano visivel.



« Certifique-se de desligar os
botbes de funcionamento do
produto apods cada utilizacao.

Seguranca eléctrica

» Se 0 produto tiver uma falha,
ele nao devera ser operado a
Nao ser que seja reparado
pelo Agente de Assisténcia
Autorizado Ha risco de
choque eléctrico!

« Apenas ligue o produto a
uma tomada/linha com terra
com a voltagem e a
oroteccédo como especificado
nas "Especificagoes
técnicas". A instalacéo a terra
deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao
usar o produto com ou sem
um transformador. A nossa
empresa nao devera ser
responsabilizada por
quaisquer problemas que
surjam devido ao produto
n&o ter sido ligado a terra de
acordo com os regulamentos
locais.

» Nunca lave o produto
derramando ou vertendo
agua sobre ele! Ha risco de
choque eléctrico!

» O produto n&o devera estar
com a ficha ligada a tomada
durante os procedimentos de

instalacao, de manutencao,
de limpeza e de reparacao.

» Se 0 cabo de ligacao a

alimentacao para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelo fabricante,
pelo seu agente de
assisténcia ou por pessoas
igualmente qualificadas para
evitar um perigo.

O equipamento devera ser
instalado de modo a que
possa ser totalmente
desligado da rede. A
separacao devera ser
fornecida por uma ficha de
corrente ou por um
interruptor integrado na
instalacao eléctrica fixa, de
acordo com os regulamentos
de construcao.

Qualquer tarefa com
sistemas e equipamentos
eléctricos deve ser executada
por pessoas qualificadas e
autorizadas.

Em caso de algum dano,
desligue o produto e corte a
alimentacao eléctrica. Para
fazer isso, desligue o fusivel
domeéstico.

Certifique-se de que a
poténcia do fusivel seja
compativel com o produto.
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Seguranca do produto

« AVISO: O aparelho e as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizacao.
Procure evitar tocar nos
elementos de aguecimento.
Criancas menores de 8 anos
devem ser afastadas, a
Menos que estejam sob
superviséo constante.

» Nunca utilize o produto
quando 0 Seu raciocinio ou
coordenacéo estiverem
debilitados pelo uso de alcool
e/ou medicamentos.

 Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus
pratos. O alcool evapora-se a
altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em
contacto com superficies
quentes.

» Nao coloque materiais
inflamaveis junto do produto,
pOis 0S seus lados podem
ficar quentes durante a
utilizacgéo.

« Mantenha todas as ranhuras
de ventilagao desobstruidas.

» Nao use limpadores a vapor
para limpar o aparelho, ja
que podem provocar um
choque eléctrico.
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« AVISO: A cozedura sem
vigilancia numa panela com
Oleo ou gordura pode ser
perigosa e provocar um
incéndio. NUNCA tente
extingir um fogo com agua,
mas sim, desligue o aparelho
e cubra a chama com, por
exemplo, uma tampa ou
cobertor anti-fogo.

« CUIDADO: O processo de
cozedura deve ser
supervisionado. Um
processo de cozedura a
curto prazo deve ser
continuamente
supervisionado.

« AVISO: Perigo de incéndio:
N&ao conserve itens sobre as
superficies de cozedura.

« AVISO: Se a superficie
estiver rachada, desligue o
aparelho para evitar a
possibilidade de choque
eléctrico.

« Em caso de quebra da placa
de vidro: Desligue
imediatamente todos 0s
bicos e qualquer elemento de
aquecimento elétrico e isole 0
aparelho da fonte de energia.
Nao toque na superficie do
aparelho. Nao use o aparelho.



» ApOs a utilizacao, desligue o
elemento da placa pelo seu
controlo e n&o se fie no
detector de panela.

» Objectos metalicos como
facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser
colocados sobre a superficie
da placa, ja que podem
aquecer.

» O aparelho nao se destina a
ser operado por meio de um
temporizador externo ou
sistema de telecomando
separado.

» A pressao do vapor
acumulado devido a
condensacao na superficie
da placa ou no fundo do
tacho pode fazer com que o
tacho se mova. Portanto,
certifique-se de que a
superficie da placa e o fundo
das panelas estejam sempre
SECcos.

« As placas de aguecimento
estdo equipadas com
tecnologia de "Inducéo”. A
sua placa de indugao, que
oferece uma poupanca de
tempo e dinheiro, deve ser
usada com tachos
apropriados para cozedura
por inducgéo; caso contrario,
as placas de aguecimento

nao funcionarao. Consulte:
Informacdes gerais sobre a cozedura,

pagina 13 , Seleccionar 0s
tachos.

» As placas de indugéo criam
um campo magnético, que
podem causar impactos
Perigosos as pessoas que
usam dispositivos como
bomba de insulina ou
pacemaker.

» Nao coloque produtos
eletrbnicos como telefones
celulares, tablets e
computadores na placa de
inducgéo. Seu produto pode
ser danificado.

« AVISO: Utilize apenas
proteccOes da placa
concebidos pelo fabricante
do aparelho de cozinha ou
indicado pelo fabricante do
aparelho nas instrucoes para
uso apropriado, ou
proteccOes da placa
incorporadas no aparelho. A
utilizacao de proteccdes
improprias pode causar
acidentes.

Para que a chama funcione

correctamente:

« Certifique-se que a ficha esta
bem encaixada na tomada e
que nao provoqgue faisca.
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« N&o utiliza um cabo
danificado, cortado ou com
extens&o, mas apenas o
cabo original.

« Verifique se nao ha liquidos
ou humidade na tomada em
que o produto € ligado.

Utilizacao pretendida

« Este produto foi concebido
para utilizagdo doméstica. O
uso comercial nao é
admissivel.

« CUIDADO: Este
equipamento destina-se
apenas a cozedura. Nao
deve ser usado para outros
fins, como por exemplo,
aquecimento do comodo."

« O fabricante néao sera
responsavel por qualquer
dano cusado por uso ou
manuseamento incorrectos.

Seguranca para criancas

« AVISO: As partes acessiveis
podem tornar-se quentes
durante a utilizagdo. As
criangas deverao ser
mantidas afastadas.

« Os materiais da embalagem
SEerao perigosos para as
criangas. Mantenha os
materiais de embalagem
afastados das criancas. Por
favor, elimine todas as partes
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da embalagem de acordo
com as normas ambientais.

» Os produtos eléctricos séo
Perigosos para as criangas.
Mantenha as criancas
afastadas do produto
quando em funcionamento e
nao as deixe brincar com o
mesmo.

» Nao coloque quaisquer itens
por cima do equipamento
que as criangas possam
alcancar.

Eliminacao do produto velho

Conformidade com a Directiva
WEEE e Eliminagcao de Residuos:

Este produto estda em conformidade
com a Directiva WEEE da UE
(2012/19/EU). Este produto porta um
simbolo de classificacao para residuos
de equipamentos eléctricos e
electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais
e pecas de alta qualidade, que podem
ser reutilizados e reciclados. No fim da
sua vida Util, ndo elimine o residuo com
o lixo doméstico normal ou outro lixo.
Leve-0 a um centro de recolha para
reciclagem de equipamentos eléctricos
e eletréonicos. Consulte as autoridades
locais para se informar sobre estes
centros de recolha.

Cumprimento com a Directiva
RoHS:

O produto que adquiriu esta em
conformidade com a Directiva RoHS da
UE (2011/65/EU). Ele ndo contém



materiais perigosos e proibidos
especificados na Directiva.

Eliminacao do material da

embalagem

¢ Os materiais da embalagem sé&o
perigosos para as criangas. Mantenha
0s materiais no lugar seguro fora do
alcance das criancas. Os materiais da
embalagem do produto s&o
fabricados a partir de materiais
reciclados. Elimine-os de forma
adequada e separe-o0s de acordo com
as instrugdes de lixo reciclado. Nao os
elimine com o lixo doméstico normal.

Eliminacao do produto velho
e Guarde a caixa original do produto e

transporte nela o produto. Siga as
instrugBes expressas na caixa. Se nao
tiver a caixa original, embrulhe o
produto em pldstico de bolha ou
cartédo grosso e passe fita adsesiva
para o prender firmemente.
Verifique a aparéncia geral do seu
produto para verificar se existem
alguns danos que possam ter
ocorrido durante o transporte.
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B Informacao geral

Visao geral

1 Zona de cozedura auxiliar de
inducao
2 Zona de cozedura por indugao

Especificacoes técnicas

3 Superficie de vitroceramica
4 Tampa base

Voltagem/frequéncia

1N~220-240 V /2N~380-415V 50 Hz

Consumo total de energia

max. 7400 W

Tipo de cabo / secgéo

min.HO5V2V2-F
5x 1,5 mm?

Dimensodes externas (altura / largura /
profundidade)

48 mm/580 mm/510 mm (Para
modelos que vém com molas de
montagem e junta de vedacao fixada
ao produto, considere as medidas de
largura e profundidade como 10 mm
a mais do gue essas medidas.)

Dimensodes da instalagéo (largura /
profundidade)

560 (+2)mm/490 (+2)mm

Queimadores

Esquerdo I-lI-1ll-IV Zona de cozedura por inducido

Dimensao 92,7 x 200 mm

Poténcia 900/1800 W

Meio Zona de cozedura auxiliar de
inducéo

Dimensao 92,7 x 200 mm

Poténcia 900/1800 W

Direito I-II-1ll-IV Zona de cozedura por inducido

Dimensao 92,7 x 200 mm

Poténcia 900/1800 W
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As especificagdes técnicas
poderdo ser alteradas sem aviso
prévio para melhorar a qualidade
do produto.

As figuras neste manual séo
esquematicas e poderao nao
corresponder exactamente ao seu
produto.

Os valores apresentados nos
rétulos do produto ou na
documentacédo que o acompanha
s&o obtidos em condicdes de
laboratério de acordo com as
normas relevantes. Dependendo
das condicdes ambientais e
operacionais do produto, estes
valores poderao variar.
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K] Preparacées

Conselhos para poupar
energia

As informacdes seguintes ajuda-lo(a)-ao
a utilizar o seu equipamento de uma
forma ecoldgica e a poupar energia:

Descongele os pratos congelados
antes de os cozinhar.

Utilize panelas/tachos com tampas
para cozinhar. Se estiver sem tampa,
0 consumo de energia pode aumentar
até 4 vezes.

Seleccione o queimador que seja
apropriado ao tamanho do fundo do
tacho a ser usado. Escolha sempre o
tamanho correcto do tacho para os
seus cozinhados. Tachos maiores
exigem mais energia.

Preste atencdo para usar tachos de
fundo plano ao cozinhar com placas
eléctricas.

Tachos com fundo fino ofereceréo
uma melhor conducgéo do calor. Pode
poupar até 1/3 de electricidade.

As panelas e tachos devem ser
compativeis com as zonas de
cozedura. O fundo das panelas ou
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tachos deve ser menor do que a placa
de aquecimento.

¢ Mantenha as zonas de cozedura € o
fundo dos tachos limpos. A sujidade
diminuira a condugéo de calor entre a
zona de cozedura e o fundo do tacho.

¢ As informacbes sobre eficiéncia
energética de acordo com a UE
66/2014 podem ser encontradas na
ficha do produto fornecida com o
produto.

Uso inicial

Primeira limpeza da unidade

A superficie pode ficar danificada
por alguns detergentes ou
materiais de limpeza.

N&o use detergentes ou
cremes/pos de limpeza
agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

1.Remova todos os materiais de
embalagem.

2.Limpe as superficies da unidade com
um pano humido ou esponja e seque
com um pano.



F] Como utilizar a placa

Informacoes gerais sobre a
cozedura

Nunca encha mais do que um
tergo da panela com dleo. Nao
deixe a placa sem supervisao
quando aquecer dleo. Oleos
sobreaguecidos constituem
risco de incéndio. Nunca
tente apagar um possivel
fogo com &gua! Se o dleo se
incendiar, cubra-a com um
cobertor para incéndio ou
pano humido. Desligue a placa
se for seguro fazé-lo e chame
0s bombeiros.

¢ Antes de fritar os alimentos, seque-o0s
bem e cologue-os delicadamente no
dleo quente. Verifique se estéo
completamente descongelados antes
de fritar.

¢ Nao cubra o tacho quando usar 6leo
quente.

e Coloque os tachos e panelas de
forma que as suas pegas ndo saiam
da placa, para prevenir o seu
aquecimento. Nao use tachos
desnivelados ou que possam
escorregar com facilidade na placa.

¢ N&o cologue tachos e panelas vazias
nas zonas de cozedura que estejam
ligadas. Poderéo ficar danificadas.

e Operar uma zona de cozedura sem
um tacho ou panela sobre a mesma
causara danos ao produto. Desligue
as zonas de cozedura apds a mesma
estar concluida.

e Ja que a superficie do produto pode
ficar quente, ndo coloque recipientes
de plastico ou aluminio sobre a
mesma.

Limpe imediatamente qualquer
material derramado na superficie.

Tais recipientes néo devem ser
usados nem para guardar 0s
alimentos.

¢ Use somente panelas ou tachos com
o fundo plano.

e Coloque a quantidade apropriada de
alimentos nas panelas ou tachos.
Assim, nao tera que fazer qualquer
limpeza desnecessaria pelos pratos
terem derramado.

N&o pouse as tampas das panelas ou
tachos nas zonas de cozedura.
Coloque as panelas na zona de
cozedura de forma que figuem
centradas. Quando quiser mover a
panela para outra zona de cozedura,
levante-a e coloque-a na zona de
cozedura, ao invés de arrastar.

Seleccao da panela

¢ A superficie de vitroceramica é
resistente ao calor e néo € afectada
por grandes diferencas de
temperatura.

¢ Nao use a superficie de vitroceramcia
como local de armazenamento ou
tdbua de corte.

¢ Use apenas tachos e panelas com os
fundos planos. As extremidades

pontiagudas fazem riscos na

superficie.
? Os respingos

podem danificar a

superficie de

vitrocerdmcia e

causar incéndio.

Nao use tachos

com fundos

concavos ou

CONVEXOS.
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Use apenas
tachos e panelas
com os fundos
planos. Eles
asseguram uma
transferéncia mais
facil do calor.

“O processo de cozedura pode variar
consoante o tipo e o tamanho da panela,
e 0 tamanho da zona de cozedura. Para
um processo de cozedura mais
uniforme, pode usar zonas de cozedura
um pouco maiores. Usar uma zona de
cozedura maior néo afeta
negativamente o consumo de energia
das placas de inducéo, porque o
aquecimento ocorre apenas na area da
panela relevante.”
Para placas de indugéo, use apenas
tachos apropriados para a cozedura
por indugéo.
Teste da panela
Use os seguintes métodos para testar
se a sua panela é compativel com a
placa de inducao ou nao.
1.A sua panela é compativel se o fundo
prender um iman.
2.A sua panela &€ compativel se'l e

':‘ ou "I" ndo piscar quando
colocar a sua panela ha zona de
cozedura e iniciar a placa.
Pode usar panelas de ago inoxidavel,
teflon ou aluminio com fundo magnético
especial que contenha etiquetas ou
avisos a indicar que a panela é
compativel com a cozedura por indugao.
N&o se deve usar tachos e panelas de
vitrocerémica e panelas de ago
inoxidavel com fundo de aluminio né&o-
magnético.
Sistema de reconhecimento-
centralizacao da panela
Na cozedura por indugéo, apenas a
area coberta pelo tacho na zona de
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cozedura correspondente € energizado.
O fundo do tacho é reconhecido pela
sistema e apenas essa area é
automaticamente aquecida. A cozedura
¢ interrompida se o tacho a cozer for
levantado da zona de cozedura durante
a mesma. A zona de cozedura o

seleccionada e o simbolo "I e "=" ou
"' pisca alternadamente.

Uso seguro

Nao seleccione niveis altos de
aquecimento quando nao utilizar uma
panela nao-aderente (teflon) sem dleo
ou com muito pouco dleo.

N&o coloque itens de metal tais como
garfos, facas ou tampas de panela
sobre a sua placa, ja que podem
aquecer.

Nunca use folha de aluminio para a
cozedura. Nunca coloque alimentos
envolvidos em folha de aluminio dentro
da zona de cozedura.

Se houver algum forno sob a sua
placa e ele estiver em
funcionamento, os sensores da
placa podem diminuir o nivel de
cozedura ou desligar o forno.

Quando a placa esta em
funcionamento, mantenha os
itens com propriedades
magnéticas, tais como cartdes de
crédito ou cassetes, longe da
placa.

Areas de cozedura ilumina-
das(Podera nao fazer parte do seu
produto.)

As zonas de cozedura na placa seréo
iluminadas. As zonas de cozedura nao
vao aparecer quando a placa estiver
desligada ou em posi¢édo de espera.
Quando liga a placa, a iluminagao que



indica as zonas de cozedura devera Utilizacao das placas

aparecer. Nao deixe cair qualquer objecto

Utilizar panelas na zona de coze- na placa. Mesmo pequenos
dura larga objectos, como saleiros, podem
A panela que estiver a utilizar deve danificar a placa.

cobrir ambos os centros da zona de N&o use placas com rachaduras.
cozedura larga. Nao use a zona de A 4gua pode escorrer através
cozedura de forma diferente. Pode dessas rachaduras e provocar
utilizar a zona de cozedura larga curto-circuito.

combinando-as para a utilizacdo de No caso de qualquer dano na
panelas com didmetros maiores. Pode superficie (por ex, rachaduras
utilizar & zona de cozedura larga de visiveis), desligue imediatamente o
duas formas diferentes, nomeadamente, produto para minimizar o risco de
as zonas esquerda traseira e esquerda choque eléctrico.

frontal.
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Painel de controlo

O - I o e ®

oc; BB § oo BE ° ' fos BE § oo BE

00 5o www I 3"0 15w ® = .o 5o o www I 30 15w

Especmcagoes Os gréficos e as figuras tém

S - Area de configuragao (para apenas finalidade informativa. Os

i nivel de temperatura) visores e as fungoes reais

d’) B Tecla On/Off poderao variar de acordo com o
(Ligar/desligar) modelo da sua placa.

& Tecla de blogueio de 1 2 3
teclas i I '

@ Teclade e C) |
ativagéo/desativacao do B " 1
temporizador HOXOIO) i

Tecla de aquecimento - i
répido/Tecla de definigéo o0 | 59
de poténcia elevada T | !

(Booster) 4 5 6

I Tecla de cozedura
?_Ztc?:sgrc; 1 Area de ajuste

[E[]: Tecla de Selecgéo da Zona 2 T?da do temporizador
de Cozedura da Superficie 3 Visor da zona de cozedura
Ampla (Esta 4 Simbolo da zona de cozedura ()
funcionalidade é 5 Tecla de aquecimento répido
opcional. Podera néo 6 Tecla de cozedura automatica
fazer parte do seu “

produto.)

Tecla de aumento do nivel
do temporizador

Tecla de reducéo do nivel
do temporizador

®
©

SI\lE  Display de drea de
cozimento ativo

C;@ Simbolo de funcéo "Move"

A Simbolo do fogéo ao capd

= (Hob to Hood symboal) *

Simbolo Wifi *

(Esta funcionalidade é opcional.
Podera nao fazer parte do seu
produto.)
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(Varia dependendo do modelo do
produto.)

Este produto é controlado através
de um painel de controlo digital.
Cada operagéo que efetuar no
painel de controlo digital seréa
confirmada por um sinal audivel.

Mantenha sempre o painel de

controlo limpo e seco. Ter uma

superficie suja e himida pode

causar problemas nas funcdes.
Ligar a placa

1.Toque na tecla "®" no painel de
controlo.




A placa esté pronta a ser utilizada.

Se nenhuma operagao for
realizada dentro de 20 segundos,
a placa voltara automaticamente
para o modo de standby.

Quando for pressionada qualquer
tecla ("®") durante muito tempo, o
produto desliga automaticamente
por razbes de seguranca.

Desligar a placa.

1.Toque na tecla "@D" no painel de
controlo.

A placa desligar-se-a e voltara para o

modo Stand-by.

Se o simbolo "H" ou "h" acender
no visor da zona de cozedura
apos a placa ser desligada, indica
gue a zona de cozedura continua
guente. Nao toque nas zonas de
cozedura.

Indicador de calor residual

Se o simbolo "H" estiver aceso no visor
da zona de cozedura, indica que a zona
de cozedura continua quente e podera
ser usada para manter quente uma
pequena quantidade de alimentos. Este
simbolo mudara em breve para o
simbolo "h" significando menos quente.

Quando a eletricidade estiver
desligada, o indicador de calor
residual nao ird acender, nem
avisar o utilizador sobre as zonas
de cozedura quentes.

Ligar as zonas de cozedura

ﬁ .Toque na tecla " para ligar a placa.

» Simbolo "0" nos visores da zona de
cozedura.

2.Togue na area de configuracdo da
zona de cozedura que pretende ligar e
deslize o dedo através da area.

Se nenhuma operagao for
realizada dentro de 20 segundos,
a placa voltara automaticamente
para o modo de standby.

Ajustar o nivel de temperatura
Tocando na drea de ajuste ou
deslizando o seu dedo através da drea,
ajuste o nivel de temperatura entre "0"
e"15".
Pode utilizar uma zona de
cozedura auxiliar individual para
cozinhar. Para tal, o nivel de
temperatura deve estar definido

para a zona de cozedura traseira
esquerda.

Deigar as zonas de cozedura:
Uma zona de cozedura seleccionada
pode ser desligada de 2 maneiras
diferentes:
1.Ao reduzir a temperatura para o
nivel "0"
Pode desligar a zona de cozedura
baixando o nivel da temperatura para
o nivel "0".
2.A0 utilizar a fungdo desligar no
temporizador para a zona de
cozedura pretendida
Decorrido o tempo, o temporizador
desligara a zona de cozedura a qual

estd ligado. O valor "0" ou "00" sera
mostrado em todos os visores. O
simbolo "®" no visor da placa
desaparecera.
Decorrido o tempo, ird soar um
alarme audivel. Toque em qualquer
botéo no painel de controlo para
silenciar o alarme.
Ligar a zona de cozedura da
superficie ampla (Esta
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funcionalidade é opcional. Podera
nao fazer parte do seu produto.)
1.Toque na tecla '@ para ligar a placa.
2.Toque na tecla de Selecgao da Zona
de Cozedura da Superficie Ampla

» 0 sera mostrado no visor da zona de
cozedura traseira esquerda e "L 1" sera
mostrado no visor da zona de cozedura
dianteira.

3. Tocando na area de ajuste ou
deslizando o seu dedo através da
area, ajuste o nivel de temperatura
entre 0 e 15.

» E possivel alterar o nivel de

temperatura na area de configuragéo de

ambas as zonas de cozedura.

As zonas de cozedura de
superficie ampla da esquerda sé&o
explicadas como um exemplo.
Caso haja uma zona de cozedura
de superficie ampla também no
lado direito da placa, as mesmas
instrugdes aplicam-se a dita zona
de cozedura.

Ligar a zona de cozedura da
superficie ampla, enquanto uma
ou ambas as zonas de cozedura
da parte esquerda estao a
funcionar (Esta funcionalidade é
opcional. Podera nao fazer parte
do seu produto.)

Enquanto uma ou ambas as zonas de
cozedura da parte esquerda estéao a
funcionar pode combinar ambas as
zonas de cozedura ao ativar a zona de
cozedura da superficie ampla. Assim,
pode utilizar uma zona de cozedura
mais ampla simplesmente com os
mesmos valores.
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1.Togque na tecla de selecdo da zona de
cozedura da superficie ampla,
enguanto uma ou ambas as zonas de
cozedura da parte esquerda estéao a
funcionar.
» O menor dos valores de temperatura
das zonas de cozedura que selecionou
anteriormente sera mostrado no visor da
zona de cozedura traseira esquerda.
Caso exista uma duragéo de
temporizador, o valor de temporizador
da zona de cozedura com o valor mais
baixo sera mostrado no visor.
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» Para mudar o valor de temperatura
posteriormente, defina a temperatura
pretendida na area de configuragao de
ambas as zonas de cozedura.

Se tocar na tecla da zona de
superficie ampla enquanto a zona
de cozedura de superficie ampla
estiver ativa, as zonas de
cozedura sdo separadas e
desligadas.

Desligar a zona de cozedura da
superficie ampla: (Esta
funcionalidade é opcional. Podera
nao fazer parte do seu produto.)
A zona de cozedura da superficie ampla
pode ser desligada de 3 modos
diferentes:
1.Ao reduzir a temperatura para o
nivel "0"
Pode desligar a zona de cozedura da
superficie ampla ao reduzir o nivel da
temperatura para "0".



2.Usando o desligamento com a
opgao do temporizador para a zona
de cozedura de superficie ampla

Decorrido o tempo, o temporizador ird

desligar a zona de cozedura da

superficie ampla. O aparecera no visor
da zona de cozedura da parte esquerda

e 00 aparecera no visor do

temporizador. A luz da tecla "®" na

zona de cozedura da esquerda traseira
desaparecera.

3.Tocando no simbolo da zona de
cozedura da superficie ampla
durante 3 segundos

Se tocar no simbolo da zona de

cozedura da superficie ampla durante 3

segundos, a zona de cozedura desliga

Modo "flexivel automatico" (ativar

automaticamente a zona de coze-

dura de grande superficie)

Se a panela for colocada em zonas de

cozedura, como se mostra abaixo, o

modo "flexivel" (zona de cozedura de

grande superficie) sera automaticamente
ativado. Toque em "[" uma vez para
sair deste modo.

Modelos com iluminagcao em torno
das zonas de cocgao: (Podera nao
fazer parte do seu produto.)
A B

r | E 7
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Quando as duas zonas de
cozedura separadas (mostradas
na figura A) sdo combinadas
como uma zona de cozedura de
superficie larga mostrada na
figura B, a luz de separacao deve
apagar-se. Quando a zona de
cozimento da superficie ampla é
separada de volta em duas zonas
de cozimento separadas, a luz de
separacao deve ser iluminada.

Definicao de poténcia elevada
(BOOSTER)

Pode utilizar a fungéo booster para
efectuar o aquecimento na poténcia
maxima. No entanto, esta funcéo nao é
recomendada para cozinhar durante
muito tempo. A fungao booster podera
nao estar disponivel em todas as zonas
de cozedura. Quando o tempo de
definicao do booster (consultar Tabela
de limites de tempo de funcionamento)
terminar, a zona de cozedura desligara.
Seleccionar directamente
BOOSTER:

1.Toque na tecla 04 para ligar a placa.
2.Pressione a tecla "@".

A zona de cozedura que foi ativada sera
executada com poténcia maxima e o

19/PT



simbolo booster "Z" serd mostrado no
visor da zona de cozedura.
» Quando o tempo de definicdo do
booster (consultar Tabela de limites de
tempo de funcionamento) terminar, a
zona de cozedura desligara.
Seleccionar 'Booster' quando a
zona de cozedura esta activa:
1.Quando a placa estiver ligada e a
respetiva zona de cozedura estiver
ativa, toque em

O booster s6 poder ser ativado
numa das zonas no mesmo lado
(esquerdo ou direito). Se uma das
zonas de cozedura no mesmo
lado estiver a funcionar num certo
nivel de temperatura, o booster
ndo pode ser definido para a
outra zona de cozedura no
mesmo lado. Quando a zona de
cozedura larga esta ativa, o
booster ndo pode ser definido
para estas zonas de cozedura.

2.A zona de cozedura seleccionada
funcionara a uma poténcia maxima e
3 luzes piscardo respectivamente no
visor da zona de cozedura. Quando o
periodo Booster terminar, a zona de
cozedura muda para o nivel ajustado
de temperatura e apenas o valor de
temperatura seleccionado é exibido.

Desligar antecipadamente as defi-

nicoes de poténcia elevada

(Booster):

Ao tocar na tecla "@" pode desligar a

definicdo booster em qualquer altura

que quiser.

Bloqueio de teclas

Pode activar o bloqueio das teclas para

evitar mudar as fungdes por engano

quando a placa esta em

funcionamento.
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Ativar o bloqueio de teclas
1.Toque em "&" durante 3 segundos

para bloquear o painel de controlo.
Se alguma tecla for premida quando o
blogueio de teclas esta ativo, a luz da
tecla "®" pisca.

Apenas pode ativar o blogueio
das teclas em modo de
funcionamento. Quando o
bloqueio das teclas esta activado,
apenas a tecla "D estara
funcional. Quando tocar noutra
tecla, a luz da tecla "&" piscara
para indicar que o blogqueio das
teclas esta ativo.

Se desligar a placa quando as
teclas estiverem bloqueadas, o
bloqueio de teclas devera ser
desativado para ligar novamente a
placa.

Desativar o bloqueio de teclas

1.Mantenha premida a tecla "&" durante
3 segundos.

A operagéo ¢é confirmada com um sinal

audivel. A luz da tecla "®" desliga e o

painel de controlo € desblogueado.

Funcao do temporizador

Esta fungéo ajuda a cozinhar mais

facilmente. Nao sera necessario ter

conta no forno durante todo o periodo

de cozedura. A zona de cozedura sera

automaticamente desligada no fim do

tempo que seleccionou.

Ativar o temporizador

1.Toque na tecla "D para ligar a placa.

2."0" vai aparecer nos visores das
zonas de cozedura.

3.Aumente o nivel da zona de cozedura
que pretende ligar.

4. Toque na tecla "®" para activar o
temporizador.

"00" aparecera no visor da zona de
cozedura correspondente.



5.Defina a duracédo desejada tocando
nas teclas "®" ¢ "@".

» Toque em "®" para confirmar a

configuracéo. Caso né&o toque em "®",

a definigéo sera cancelada

automaticamente em alguns segundos.

O temporizador apenas pode ser
ajustado para as zonas de
cozedura em funcionamento.

Para definir os temporizadores de
outras zonas de cozedura, repita
0 processo acima explicado.

O temporizador ndo pode ser
ajustado a n&o ser que a zona de
cozedura e o valor da
temperatura para a zona de
cozedura sejam seleccionados.

Desativar os temporizadores

Aguando do fim do tempo definido, a

placa desligar-se-a automaticamente e

produzira um sinal de aviso audivel.

Prima qualquer tecla para silenciar o

aviso sonoro.

Desligar os temporizadores mais

cedo

Se desativar antecipadamente o

temporizador, a placa continuara a

funcionar a temperatura definida até que

seja desligada.

Pode desligar o temporizador

antecipadamente de duas formas

diferentes:

1- Desligar o temporizador baixando

o seu valor para "00" :

1.Seleccione a zona de cozedura que
pretende desligar.

2.Toque na tecla "®" para seleccionar o
temporizador da zona de cozedura
correspondente.

3.Até "00" ser mostrado no visor da
zona de cozedura correspondente,
diminua o valor tocando nas teclas "®
e,

2-Desativar o temporizador tocando

na respetiva tecla durante cerca de 3

segundos:

1.Toque na tecla "®" da zona de
cozedura correspondente durante 3
segundos; "®" ir4 apagar-se
totalmente e o temporizador sera
cancelado.

Funcao de cozedura automatica
Utilizando esta fungéo podera cozinhar
de forma rapida a 3 niveis diferentes.
1.Manutencgéo de calor

2.Ferver

3.Fritar

Ativacao da funcao de cozedura

automatica sem ajustar o

temporizador

1.Toque na tecla L0} para ligar a placa.

2.Togue na tecla """ da zona de
cozedura na qual pretende ativar a
fungéo de cozedura automatica.

3.A zona de cozedura correspondente
sera ativada com o nivel "Manter o
calor" apds o primeiro toque. O
simbolo " P "e "LJ" serdo mostrados
No Visor.

4.A zona de cozedura correspondente
sera ativada com o nivel "Ferver" apds
o segundo toque. O simbolo * P
"e"UWJ" serdo mostrados no visor.

5.A zona de cozedura correspondente
sera ativada com o nivel "Fritar" apds
o terceiro toque. O simbolo " P
"e"WJ" serdo mostrados no visor.

» A zona de cozedura comegara a

funcionar ao nivel de cozedura

automatica definido.
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Ativacao da funcao de cozedura

automatica através do ajuste do

temporizador

1.Selecione o nivel de cozedura
automé:[iga pretendido tocando na
tecla ""J"" da zona de cozedura
correspondente.

2.Toque na tecla "®" para activar o
temporizador.

» Os simbolos "00" e "®" irdo acender

no visor da zona de cozedura.

3.Defina a duracédo desejada tocando
nas teclas"®@" / "®",

» A zona de cozedura manter-se-a em

funcionamento no nivel de cozedura

automatica selecionado durante todo o

periodo de tempo definido.

» Aguando do fim do tempo definido, a

placa desligar-se-a automaticamente e

produzira um sinal de aviso audivel.

Prima qualquer tecla para silenciar o

aviso sonoro.

Desativacao da fungao de

cozedura automatica

1.Pode desligar por completo a zona de
cozedura correspondente tocando na
tecla ""@O"" para cancelar a funcéo de
cozedura automatica.

2.5e pretender que a zona de cozedura
funcione num determinado nivel e
desativar a fungédo de cozedura
automatica, defina o nivel de
temperatura pretendido tocando nas
teclas "@" / "®". A zona de cozedura
manter-se-a em funcionamento no
nivel de temperatura definido. Caso o
temporizador tenha sido previamente
definido, o tempo de cozedura
definido nao sera cancelado
permanecendo ativo ao nivel de
temperatura definido.

Utilizar a fungcao Mover

Esta fungéo facilita a mudanca rapida

para diferentes niveis de cozedura,

alterando o nivel de cozedura através do
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movimento da panela sem entrar no
painel de controlo. Por isso, ndo
necessita de aumentar ou reduzir
sempre a temperatura.

Para ativar a fungao Mover, o
tamanho da panela deve cobrir
uma ou duas zonas de cozedura.

Para ativar a funcao “Mover”:
1.Pressione "(0" para ligar a placa.
2.Cologque a sua panela na zona de
cozedura esquerda ou direita,
consoante o nivel inicial que pretender,
certificando-se que a mesma cobre as
duas zonas de cozedura.
3.Pressione "O" duas vezes.
» "0 e "Ol" ligar-se-a0, indicando que a
fungéo “mover” foi ativada. S6 precisa
de deslizar a panela na zona de
cozedura para o nivel de cozedura
pretendido. Esta fungao permite-lhe
alternar rapidamente entre 3 zonas de
cozedura:
¢ Nivel 3 (Manutengao do calor): Se
colocar a sua panela nas duas zonas
de cozedura na posicao mais recuada
das zonas de cozedura esquerda e
direita, a placa ira funcionar no nivel 3.
Nivel 3

¢ Nivel 8 (Ferver): Se colocar a sua
panela nas duas zonas de cozedura
centrais das zonas de cozedura
esquerda e direita, a placa ira
funcionar no nivel 9.

Nivel 8



¢ Nivel 15 (Fritar): Se colocar a sua
panela nas duas zonas de cozedura
frontais das zonas de cozedura
esquerda e direita, a placa ira
funcionar no nivel 15.

Nivel 15

Quando utiliza a fungéo “Mover”,
o temporizador ndo pode ser
definido para as zonas de
cozedura.

Se uma panela estiver na zona de
cozedura auxiliar, a funcao
“Mover” nao pode ser utilizada.

Se a panela que estiver a utilizar
cobrir trés zonas de cozedura, a
funcéo “Mover” sera cancelada.

Funcgao de paragem
Pode interromper todas as funcdes
(exceto o temporizador) de
funcionamento da placa utilizando esta
funcao.
Se o temporizador estiver
ajustado para qualquer zona de
cozedura, continuara a funcionar
durante a interrupcao.

T ", @ @
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1.Togque na tecla "I' quando a sua placa
estiver a funcionar.

Todas as zonas de cozedura vao

continuar a funcionar ao nivel minimo.

2. Togue novamente na tecla "II" para
reiniciar, com os ajustes anteriores,
todas as zonas de cozedura
interrompidas.

Quando a tecla parar é
pressionada, o simbolo g
mostrado nos visores das zonas
de cozedura que estavam ativas
antes desta tecla ser pressionada.

Funcao de gestao da poténcia

O seu produto tem uma funcao de
gestéao da poténcia. Com esta funcéo,
pode alterar a definicdo de poténcia
total a que a placa vai funcionar. Ha 9
niveis diferentes para a funcéo de
gestéo da poténcia.

Funcéo de gestéo da poténcia - Niveis
de poténcia total que podem ser
definidos

P1 1,2 kW
P2 2,4 KW
P3 3 kW

P4 3,6 KW
P5 4,4 KW
P6 5,4 kKW
P7 5,7 kKW
P8 6,7 KW
P9 7,4 KW

Com as zonas da placa em posicao de

desligadas,

1.Tocar na tecla "®" para ligar a placa.

2.Toque na tecla "®" da zona de
cozinhar traseira esquerda, depois na
tecla "®" da zona de cozinhar
dianteira esquerda e finalmente na
tecla "l" sem levantar o dedo. O tom
soa quando cada tecla é tocada.
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3.0 nivel de gestao de poténcia definido
no visor da zona de cozedura traseira
esquerda e o valor total de poténcia
desse nivel aparecem no visor da
zona de cozedura frontal esquerda.
Pare de tocar nas 3 teclas depois de
aparecerem os valores.

4.Alternar entre niveis tocando na tecla
"I" e definir o valor da poténcia total
que pretende ajustar.

5.Confirmara a definicdo tocando na
tecla"®" e desligar o queimador. O
valor da poténcia total que definir sera
ativado.

Dependendo do nivel total de
poténcia definido, os niveis de
temperatura que pode fornecer as
zonas de cozedura podem variar.
Dependendo do ajuste de
poténcia da placa, o nivel de
temperatura indicado nas zonas
de cozedura pode cair
automaticamente. Isto ndo é um
erro.

Utilizar as zonas de cozedura por
inducao de forma segura e com
eficacia

Principios de funcionamento: A placa
de inducéo aquece directamente o
tacho de cozedura, como uma
caracteristica dos seus principios de
funcionamento. Por isso, sdo varias as
vantagens quando comprada a outros
tipos. Ela funciona com mais eficiéncia e
a superficie da placa ndo aquece.

A sua placa de indugéo esta equipada
com sistemas superiores de seguranca
que lhe irdo oferecer o maximo de
seguranca durante a utilizagéo.
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A sua placa pode ser equipada
com zonas de cozedura por
inducdo com um diémetro de
145, 180, 210 e 280 mm,
dependendo do modelo. Cada
zona de cozedura deteta
automaticamente o recipiente
colocado sobre a mesma, gragas
a caracteristica de indugéo. A
energia acumula-se apenas onde
o tacho contacta com a zona de
cozedura e por isso, é
conseguido um consumo minimo
de energia.

Limites no tempo de funciona-
mento

O controlo da placa é equipado com um
limite do tempo de funcionamento.
Quando uma ou mais zonas de
cozedura s@o deixadas ligadas, a zona
de cozedura serd automaticamente
desactivada apds um certo periodo de
tempo (ver Tabela-1). Se houver um
temporizador atribuido a zona de
cozedura, o visor do temporizador
também se desligara mais tarde.

O limite do tempo de funcionamento
depende do nivel de temperatura
selecionado. O tempo maximo de
funcionamento é aplicado a este nivel
de temperatura.

A zona de cozedura pode ser reiniciada
pelo utilizador apos ter sido desligada
automaticamente como descrito acima.
Tabela-1: Limites do tempo de
funcionamento

[ev] el B (@]
@] [e] (o) (]




4 5
5 4
6 4
7 3
8 3
9 2
10 2
11 1,5
12 1,5
13 1,5
14 1
15 1
Aguecimento 10 minutos
rapido

P1 6
P2 1,5
P3 1

Protecao contra sobreaquecimen-

to

A sua placa esta equipada com

sensores gue asseguram a protecgao

contra o sobreaguecimento. O seguinte

deve ser tido em atencéo em caso de

sobreaguecimento:

¢ A zona de cozedura activa deve ser
desligada.

¢ O nivel selecionado podera baixar. No
entanto, esta condicdo pode n&o ser
vista no indicador.

E22
E 26

A placa de indugéo
sobreaquece.

Sistema de segurancga contra der-

rames

A sua placa esta equipada com um

sistema de seguranga contra derrames

Se houver qualquer derrame que

salpique sobre o painel de controlo, o

sistema cortara imediatamente a ligacdo

elétrica e desligara a sua placa.

Enquanto este modo estiver ativado, "E"

ou "F" aparecera no visor.

Ajuste preciso da poténcia

A placa de indugéo reage

imediatamente aos comandos, como

uma caracteristica dos seus principios
de funcionamento. Esta altera os ajustes
de poténcia muito rapidamente. Por isso,
pode impedir um derrame (de leite,
4gua), mesmo que apenas estivesse
préximo disso.

Funcionamento ruidoso

Podem aparecer alguns ruidos na placa

de indug&o. Esses sons sdo normais e

fazem parte da cozedura por indugao.

¢ Os ruidos tornam-se mais
proeminentes em niveis altos de
temperatura.

¢ Aliga do tacho pode causar ruidos.

e Em niveis baixos, um som regular de
on/off pode ser ouvido, por causa dos
principios de funcionamento.

¢ Pode ser ouvido ruido se um tacho
vazio estiver a aquecer. Ao colocar
agua ou alimenmto dentro dela, o
som desaparece.

¢ Pode ser ouvido o ruido da ventoinha

que arrefece o sistema eletrénico.

Desligar a placa de indugéo e
aguardar até que arrefega. O erro
deve ser resolvido quando a
temperatura da placa desce
abaixo dos limites.
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Uma ou mais teclas séo
mantidas premidas durante
mais de 10 segundos.

O problema deve ser resolvido
guando remover as maos da
placa.

E46 E deixado um objeto no O problema deve ser resolvido
painel de controlo ou o quando o painel de controlo é
controlo é exposto ao vapor. limpo.

N&o é usado um recipients O erro deve ser resolvido quando

E 47/F1 . ~ for usado um recipiente adequado
de inducéo adequado. . . =

para aguecimento por inducéo.
Desligar a zona da placa de
Erro de comunicacéo na indugéo e operar novamente apds

E1-E15 . ~ 30 segundos. Contactar o

zona da placa de indugéo. .
revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de

Erro do sensor da indugéo e operar novamente apds

E16-E 21 temperatura na placa de 30 segundos. Contactar o

indugéo. revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de
E 23 Erro do software na zona da indugao e operar novamente apos
. ~ 30 segundos. Contactar o
E24 placa de inducéo. .
revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de
Erro de funcionamento do indugéo e operar novamente apds

E25 ventilador na zona da placa 30 segundos. Contactar o

de indug&o. revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
Desligar a zona da placa de

Erro do equipamento indugéo e operar novamente apos

E31-E45 eletronico na zona da placa 30 segundos. Contactar o

de indug&o. revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.
O equipamento do sensor deve
ser considerado compativel para

E 48 . .

E 49 Erro do sensor na zona da  as condi¢des de funcionamento.

E 51 placa de indugéo. Contactar o revendedor

autorizado se o problema ficar
resolvido.
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EB2-E57 na zona da placa de
inducao.

Desligar a placa de indugéo e
aguardar até que arrefega. O erro
Erro de temperatura elevada deve ser resolvido quando a

temperatura do sensor desce
abaixo dos limites. Contactar o
revendedor autorizado se o
problema ficar resolvido.

Se a superficie do painel de
controlo estiver sujeito ao vapor,
todo o sistema de controlo sera
desactivado, soara um sinal de
aviso e "E" piscara no visor.

Mantenha a superficie do painel
de controlo digital limpa. Isto
pode emitir um aviso erréneo de
funcionamento.

Nao colocar panelas/tachos no
painel de controlo digital.
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[ Manutencéo e cuidados

Informacoes gerais

A vida ultil do produto sera estendida e
0s problemas frequentes diminuirdo se
0 produto for limpo em intervalos
regulares.

Desligue o produto da corrente
eléctrica antes de iniciar as tarefas
de limpeza e manutengéao.

Ha risco de choque eléctrico!

Deixe que o produto arrefeca
antes de o limpar.

As superficies quentes podem
causar queimaduras!

¢ | impe totalmente o produto a cada
utilizag&o. Desta forma, sera possivel
remover mais faciimente os residuos
da cozedura, evitando assim que
estes se gueimem da proxima vez que
0 equipamento for utilizado.

e Nao € necessario qualquer agente
especial de limpeza para limpar o
produto. Para limpar o produto, use
agua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia € seque-o
COm um pano Seco.

* Apds a limpeza, verifique sempre se
qualquer excesso de liquido foi
completamente limpo e remova
imediatamente qualquer derrame.

¢ N&o use agentes de limpeza que
contém acido ou cloro para limpar as
superficies de inox e a pega de ago
inoxidavel. Use um pano macio com
liquido detergente (n&o abrasivo) para
limpar estas partes e procure passar o
pano apenas huma direcgao.
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A superficie pode ficar danificada
por alguns detergentes ou
materiais de limpeza.

N&o use detergentes ou
cremes/pos de limpeza
agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

N&o use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.

Limpeza da placa

Superficies em vitroceramica
Limpe a superficie de ceramica de vidro
(vitrocerémica) com agua fria, prestando
atencao para nao deixar agentes de
limpeza residuais e seque com um pano
macio. Os residuos podem danificar a
superficie de vitroceramica quando usar
a placa pela proxima vez.

Os residuos secos na superficie de
vitrocerémica ndo devem, em
circunstancia alguma, ser raspados com
laminas de gancho, palha de ago ou
ferramentas similares.

Remova as nddoas de célcio (nddoas
amarelas) com descalcificante disponivel
no mercado ou com pequenas
gquantidades de agentes descalcificantes
como vinagre ou sumo de limao.

Se a superficie estiver demasiado suja,
aplique o agente de limpeza numa
esponja e aguarde até que sejam bem
absorvido. Em seguida, limpe a
superficie da placa com um pano
hdmido.



Os alimentos & base de acuicar, Com o tempo, pode ocorrer uma ligeira

tais como cremes e caramelo descoloracéo nos revestimentos ou
devem ser raspados de imediato, outras superficies. Isto néo afecta o
sem esperar que a superficie desempenho do produto.

arrefeca. Caso contrario, a Descoloragéo e manchas na superficie
superficie de vitroceramica vitrocerémica € uma condigao normal e
podera ficar iremediavelmente n&o um defeito.

danificada.
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[ Resolucéo de problemas

O produto provoca um ruido metalico ao aquecer e arrefecer.
¢ Quando as partes metalicas sédo aquecidas, podem se expandir e causar ruido. >>>
__Isso ndo é uma avaria

p queimado ou com defeito. >>> Verifique os fusiveis na caixa

de fusiveis. Se necessario, substitua-os ou recoloque-os.

¢ O produto nao esta ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligacéo da ficha.

e Se 0 visor nao acender quando liga de novo a placa. >>>Desligue o equipamento no
interruptor do circuito. Espere 20 segundos e depois volte a liga-lo.

¢ A protecgao contra sobreaquecimento esta activa. >>> Deixe que a sua placa
arrefeca.

e O tacho de cozeduri nao é apropriado. >>> Verifique o seu tacho.

O simbolo "L¥' e ! aparece no visor da zona de cozedura.

¢ Nao pousou o tacho na zona de cozedura activa. >>> Verlflque se ha um tacho na
zona de cozedura activa.

¢ O seu tacho ndo é compativel com a cozedura por indugéo. >>> Verifique se 0 seu
tacho de cozedura é compativel com a placa de indugéo.

¢ O tacho de cozedura ndo esta centrado correctamente ou a superficie do fundo do
tacho ndo é larga o suficiente para a zona de cozedura. >>> Escolha um tacho com
a largura suficiente e centre 0 mesmo de forma correcta na zona de cozedura.

¢ O tacho de cozedura ou a zona de cozedura esta sobreaquecida. >>> Deixe que

e O tempo de cozedura para a zona de cozedura seleccionada pode ter sido
ultrapassado. >>> Tem que definir um novo tempo de cozedura ou terminar a
cozedura.

¢ A protecgao contra sobreaquecimento esta activa. >>> Deixe que a sua placa
arrefeca.

¢ Um objecto pode estar a tapar o painel de controlo digital. >>> Remova o objecto do

......... PAINGL

0 tacho nédo aquece mesmo com a zona de cozedura ligada.

e O seu tacho ndo é compatlvel com a cozedura por mdugao >>> Verifique se 0 seu
tacho de cozedura é compativel com a placa de indugéo.

¢ O tacho de cozedura ndo esta centrado correctamente ou a superficie do fundo do
tacho néo é larga o suficiente para a zona de cozedura. >>> Escolha um tacho com
a largura suficiente e centre 0 mesmo de forma correcta na zona de cozedura.

Consulte 0 agente da assisténcia técnica autorizada ou o revendedor onde adquiriu
0 produto se nao puder resolver os problemas, embora tenha seguido as
instrugdes desta sec¢ao. Nunca tente reparar um produto defeituoso por conta
propria.
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Tuto prirucku si precitajte ako prvu!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vbrali vyrobok Beko. Difame. Ze sa dockate tych najlepsich
vysledkov od vyrobku, vyrobeného vo vysokej kvalite a s najmodernejSimi
technoldgiami. Preto vam odporicame, aby ste si tdto pouzivatelskd prirucku a iné
sprievodné dokumenty precitali pred pouzitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZili pre
referenciu v buddcnosti. Ak rdru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj
uzivatel'sku prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a informaciami uzivatel'skej
prirucky.

Pamatajte si, ze tato uzivatelska prirucka sa mdze vztahovat aj na niektoré dalSie
modely. Rozdiely medzi modelmi su v priruCke presne vymedzené.

Vysvetlivky k symbolom

V celej uzivatel'skej prirucke sa pouzivaju nasledujuce symboly:

Ddlezité informécie alebo uzitocné tipy pre pouzivanie.
Vystrahy pred nebezpecnymi situaciami tykajlice sa ohrozenia Zivota a majetku.
Vystrahy pred zasahom elektrickym prudom.

Vystrahy pred nebezpeenstvom poZziaru.

e

Vystrahy pred hordcimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagaos caddesi No:2-6
34445 Sitluce/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dolezité pokyny tykajuce sa bezpecnosti a

zivotného prostredia

Tato Cast obsahuje
bezpelnostné pokyny, ktoré
vam pomozu predist riziku

zranenia a poskodenia majetku.

Porusenie tychto pokynov
md&ze viest k zruseniu zaruky.
VSeobecna bezpecnost

« Tento spotrebiC nesmie byt
pouzivany detmi vo veku
menej ako 8 rokov a osobami
S0 znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusSevnymi
schopnostami alebo osobami
s nedostatkom skusenosti a
znalosti, ak nie su pod
dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpetného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebic¢om
nesmu hrat. Cistenie a
uzivatel'ska udrzba stroja
nesmie byt vykonavana detmi
ez dozoru.

» Spotrebic nie je ureny na
pouzitie osobami (vratane
deti) so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo
duSevnymi schopnostami
alebo bez nedostatku
skusenosti, bez toho, aby boli

4/SK

pod dohladom alebo
preskoleni.

Deti sa so spotrebic¢om
nesmu hrat.

» Ak vyrobok date niekomu
inému na osobné vyuzitie
alebo vyuzitie z druhej ruky,
mali by ste mu dat’ aj navod
na pouzitie, Stitky produktov
a dalSie relevantné
dokumenty a sucasti.

« Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani
servisni technici. Vyrobca
nebude zodpovedny za
Skody, ktoré maju pdvod v
postupoch, ktoré vykonaju
neopravnené osoby a mbze
to mat' za nasledok zrusenie
zaruky. Pred montazou si
pozorne precitajte tieto
pokyny.

Ak je vyrobok chybny alebo
ak ma akékolvek viditelné
poskodenie, nepouzivajte ho.

» Po kazdom pouziti
skontrolujte,&i je funkcny
gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

» Ak ma produkt poruchu,
nemal by sa obsluhovat, kym
ho neopravi autorizovany



servisny technik. Hrozi riziko
zasahu elektrickym prudom!

* Len pripojte vyrobok k
uzemnenej zasuvke/sieti s
napatim a ochranou ako je to
uvedené v Casti , Technicke
Specifikacie”. Ak pouzivate
vyrobok s transformatorom
alebo bez neho, montaz
uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolo¢nost nebude
niest' zodpovednost za
Ziadne problémy spdsobené
neuzemnenim v sulade s
miestnymi predpismi.

« \/yrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim
vody nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

« \/yrobok sa poCas montaze,
udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpoijit.

Ak je kabel sietoveho
pripojenia pre vyrobok
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny agent
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
rizikam.

« Zariadenie sa musi

namontovat tak, aby sa Uplne

mohlo odpojit od siete.
Oddelenie sa musi
zabezpeCit bud’ sietovou

zastrCkou alebo spinacom
zabudovanym do pevne;
elektrickej inStalacie v sulade
S montaznymi predpismi.

« VVSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by
mali vykonavat iba
autorizovani kvalifikovani
odbornici.

« \ pripade akéhokolvek
poskodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového
zdroja. Aby ste tak urobili,
vypnite poistky v domacnosti.

« Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je
kompatibilny s vyrobkom.

Bezpec€nost produktu

« VYSTRAHA: Spotrebié a
jeho pristupné Casti sa mézu
pocas pouzivania velmi
zohriat. Davajte pozor, aby
ste sa nedotkli vyhrevnych
prvkov. Deti vo veku do 8
rokov udrziavajte mimo
dosah, okrem pripadu, ze na
ne neustale dozerate.

« V/yrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate
ovplyvneny usudok alebo
koordinaciu po poziti alkoholu
a/alebo liekov.

» Ak v riadoch pouzivate
alkoholické napoje, davajte

5/8K



pozor. Alkohol sa pri
vysokych teplotach vyparuje
a moze spbsobit poziar,
pretoze sa mdze vznietit, ak
pride do styku s horucimi
povrchmi.

» Nekladte ziadne horlavé latky
do blizkosti produktu, pretoze
bocné strany sa pocas
pouzivania zohreju.

» Nezakryvajte ziadny z
vetracich otvorov.

« Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné CistiCe,
pretoze by to mohlo spdsobit
zasah elektrickym prudom.

« VYSTRAHA: Varenie na
platni s tukom alebo olejom
modze byt bez dozoru
nebezpecné alebo mbze
spdsobit poziar. NIKDY sa
nepokusajte uhasit ohen
vodou, ale spotrebic vypnite
a potom ohen prikryte, napr.
S pokrievkou alebo hasiacim
ruskom.

« UPOZORNENIE: Proces
varenia musi byt pod
dohladom. Kratkodoby
proces varenia musia byt pod
dohladom nepretrzite.

« VYSTRAHA:
NebezpecCenstvo ohna: Na
varnom povrchu neskladujte
Ziadne predmety.
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« VYSTRAHA: Ak je povrch
prasknuty, vypnite spotrebic,
aby ste zabranili elektrickému
Soku.

« \ pripade rozbitia skla varnej
platne: Okamzite vypnite
vSetky horaky alebo vSetky
elektrické ohrievacie telesa a
spotrebi¢ odpojte od
elektrického napéjania.
Nedotykajte sa povrchu
spotrebita. Nepouzivajte
spotrebic.

« Po pouziti, vypnite platfiu
POMOCOU jej ovladacieho
gombika a nespoliehajte sa
na detektor panvice.

» Kovoveé objekty ako su noze,
vidlicky, lyzice a pokrievky by
nemali byt umiestiované na
povrch platne, kedze sa
modzu zohriat.

« Tento spotrebi¢ sa nema
obsluhovat pomocou
externého Casovaca ani
samostatného dialkového
ovladania.

» Pohyb platne méze byt
spbsobeny tlakom vyparov,
ktory vznikol kvéli vinkosti na
povrchu platne alebo v
spodnej Casti nadoby. Dbajte
preto na to, aby povrch



varnej dosky a dno hrncov
boli vzdy suché.

« Varné platne vasej rury su
vybavené «Indukénou»
technoldgiou. Vasu indukenu
platnu, ktora poskytuje
usporu ¢asu a penazi, musite
pouzivat' s hrncami, ktoré su
vhodné pre indukéné varenie,
pretoze v opacnom pripade
nebudu varné platne

fungovat. Pozrite si Cast.
0/Vseobecné informédcie o vareni,

strana 12 , Vyber hrncov.

« Indukcné platne vytvaraju
magneticke pole, ktoré moze
mat negativny dopad na
0soby pouzivajuce zariadenia,
ako napriklad inzulinové
Cerpadla alebo
kardiostimulatory.

« Na induk¢nu varnu dosku
nekladte elektronické vyrobky,
ako su mobilné telefony,
tablety, pocitace. Vas
vyrobok méze byt poskodeny.

« VYSTRAHA: Ako kryt platnf
pouzivajte iba kryt navrhnuty
vyrobcom sporaku alebo taky,
ktory je v navode na pouzitie
uvedeny ako vhodny alebo
kryt platni patriaci k sporaku.
Pouzitie nevhodného krytu
md&ze spdsobit' nehodu.

Zaruka produktu vocCi poZziaru

« Uistite sa, ze zastrCka
zapojena v zasuvke tak aby
nedoslo K iskreniu.

» Nepouzivajte poskodeneg,
zrezangé alebo nadpojené
kable, vynimkou su iba
originalne kable.

« Uistite sa, Zze v zasuvke, do
ktorej bude produkt pripojeny
nie je vihko.

Zamyslané pouzitie

« Tento vyrobok je navrhnuty
na pouzivanie v domacnosti.
Komercné vyuzitie nie je
pripustné.

« UPOZORNENIE: Tento
spotrebic je urCeny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat
na iné ucely, napriklad na
vykurovanie miestnosti.

« \/yrobca nebude zodpovedny
za Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim
alebo manipulaciou.

Bezpec€nost deti

« VYSTRAHA: Pristupné &asti
modzu byt poCas pouzitia
horuce. Uchovajte z dosahu
malych deti.

» Obalové materialy su pre deti
nebezpecné. Obalové
materialy drzte mimo dosahu
deti. Likvidujte vSetky Casti
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balenia v sulade s predpismi
0 zivotnom prostredi.

« Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecCné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked' pracuje
a nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

« Nad spotrebi¢ neukladajte
Ziadne veci, na ktoré by deti
mohli dosiahnut.

Likvidacia starého vyrobku

V sulade so smernicou o
odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni a
zneskodnovani odpadov:

Tento produkt je v sllade so smernicou
0 odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje
symbol triedeného odpadu pre
odpadové elektrické a elektronické
vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko
kvalitnych Casti a materidlov, ktoré mézu
byt znovu pouzité a st vhodné na
recyklaciu. Na konci zivotnosti odpad z
produktu neodstranujte s beznym
odpadom z domécnosti ani s inym
odpadom. Recyklujte ho v zbernom
mieste uréenou na recyklaciu
elektrického a elektronického vybavenia.
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Pre zistenie informacii o zbernych
miestach kontaktujte miestne drady.

V sulade s Obmedzenim
pouzivania niektorych
nebezpeénych latok v
elektronickych a elektrickych
zariadeniach:

Tento produkt bol zakdpeny v sulade so
smemicou o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuije Zadne
nebezpecné alebo zakazané materidly
Specifikované smemicou.

Likvidacia obalového

materialu

¢ Obalové materidly su pre deti
nebezpecné. Obalové materidly
uchovavajte na bezpecnom mieste,
mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materidlov. Riadne
ich zlikvidujte a roztriedte v stlade s
pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym
odpadom z domacnosti.

Budica preprava

e Odlozte si povodnu krabicu z vyrobku
a vyrobok prepravujte v nej.
Postupujte podla pokynov na krabici.
Ak nemate pévodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo
do hrubého kartonu a bezpecne ho
zalepte paskou.

Skontrolujte celkovy vzhlad
vyrobku, ¢ neobsahuje akékolvek
poskodenie, ktoré sa mohlo
vyskytnut pri preprave.



H vseobecné informacie
Prehl'ad

1 Pomocna indukéna varna zéna
2 Indukéna varna platha

Technické parametre

3 Sklokeramicky povrch
4 Zakladny kryt

Napéatie/frekvencia 1N~220-240 V /2N~380-415V 50 Hz
Celkovy prikon max. 7400 W
Typ kabla/prierez min.HO5V2V2-F

5x 1,5 mm?

Vonkajgie rozmery (vyska/Sirka/hibka)

48 mm/580 mm/510 mm (V pripade
modelov, ktoré sa dodavaju s
montaznymi pruzinami a tesniacim
tesnenim pripevnenym k produktu,
povazujte rozmery &irky a hibky 0 10
mm viac ako tieto rozmery.)

MontaZne rozmery (Sirka/hibka)

560 (+2)mm/490 (+2)mm

Horaky

VIavo I-lI-1lI-IV Indukéna varna platria

Rozmer 92,7 x 200 mm

Vykon 900/1800 W

Stredna Pomocna indukéna varna zéna
Rozmer 92,7 x 200 mm

Vykon 900/1800 W

Vpravo I-lI-llI-IV Indukéna varna platria

Rozmer 92,7 x 200 mm

Vykon 900/1800 W
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Technické parametre sa mézu
zmenit bez predchadzajuceho
upozornenia za Ucelom zlepsenia
kvality vyrobku.

Obrazky v tejto prirucke su
schematické a nemusia sa Uplne
zhodovat s vasim vyrobkom.
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Hodnoty uvedené na Stitkoch
produktov alebo v sprievodne;
dokumentécii boli dosiahnuté v
laboratémych podmienkach v
sulade s prislusnymi normami. V
zavislosti od prevadzkovych
podmienok a podmienok
okolitého prostredia vyrobku sa
tieto hodnoty mézu lisit.



K] Pripravy

Tipy na Setrenie energiou
Nasledujuce informécie vam pomdzu
pouzivat vas spotrebiC ekologicky a
Setrit energiou:

Pred varenim mrazeného jedla ho
rozmrazte.

Na varenie pouzivajte hrnce/panvice s
pokrievkami. Ak pokrievku nemate,
spotreba energie sa mbze zvysit 4-
krat.

Vyberte horak, ktory je vhodny pre
velkost dna hrnca, ktory planujete
pouzit. Pre jedla vzdy vyberajte
spravnu velkost hmca. Vacsie hmce
vyzaduju viac energie.

Pri vareni s elektrickymi plathami
davajte pozor, aby ste pouzivali hrnce
s plochym dnom.

Hrnce s tenkym dnom poskytnu lepsie
vedenie tepla. Uspora energie méze
dosahovat az 1/3.

Nadoby a hrnce musia byt
kompatibilné s varnymi zénami. Dno
nadob alebo hrmcov nesmie byt
mensie ako varna platfia.

Varné zony a dna hmcov udrziavajte v
Cistote. ZnecCistenie znizi tepelnu

vodivost medzi varnou zénou a dnom
hrnca.
¢ Informacie o energetickej UCinnosti
podla EU 66/2014 najdete na
informacnom liste vyrobku, ktory je
sUcastou vyrobku.
Prvé pouzitie
Prvé Cistenie vyrobku
Niektoré saponaty alebo Cistiace
latky mézu poskodit povrch.
Pocas Cistenia nepouZivajte
agresivne saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani ziadne ostré
predmety.
Na Cistenie skla na dvierkach rury
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze mbézu poskriabat
povrch, €o mdze mat za nasledok
rozbitie skla.

1.0dstrante vSetky obalové materidly.

2 Vyutierajte povrchy produktu vihkou
tkaninou alebo Spongiou a utrite ich
tkaninou.
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B Pouzivanie platne

0/Vseobecné informacie o
vareni

Do panvice nikdy nelejte viac
oleja, ako je jedna tretina jej
objemu. Pocas zohrievania
oleja nenechavaijte platfiu bez
dozoru. Nadmerne zohriaty
olej predstavuije riziko poziaru.
Nikdy sa nepokusajte uhasit
mozny poZiar vodou! Ked' olej
zacne horiet, prikryte ho
hasiacim rdskom alebo vihkou
handrou. Ak je to bezpecné,
platiu vypnite a zavolajte
hasiCov.

e Potraviny pred vyprazanim vzdy dobre
osuste a zlahka ich viozte do
horuceho oleja. Pred vyprazanim
skontrolujte, & sa mrazené potraviny
Uplne rozmrazili.

¢ Pri zohrievani oleja nezakryvajte
nadobu, ktoru pouzivate.

* Hrnce a panvice uloZte tak, aby ich
drzadld neboli nad plathou, ¢im
zabranite zohriatiu drzadiel. Na platfiu
nedavajte nevyvazené nadoby a ani
nadoby, ktoré sa lahko prevrhnd.

¢ Na zapnuté varné zény nedavajte
prazdne nadoby a panvice. M6zu sa
poskodit.

e Prevadzka varnej zony bez toho, aby
na nej bola polozend nddoba alebo

panvica spdsobi poskodenie produktu.

Po dokonceni varenia vypnite varné
zény.

¢ \/zhladom na to, Ze povrch produktu
md&ze byt horlci, nedavajte nan
plastové a ani hlinlkkové nadoby.
Z povrchu okamzite oCistite vSetky
takéto roztopené latky.
Takéto nadoby by ste nemali pouzivat
ani na uchovanie jedal.
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e Pouzivajte len panvice alebo nadoby s
plochym dnom.

e Do panvic a hrncov davajte prislusné
mnozstvo jedla. A takto nebudete
musiet prostrednictvom zabranenia
preteCenia riadov vykonat Ziadne
nepotrebné Cistenia.

Pokrievky panvic alebo hrcov
nedavajte na varné zény.

Panvice umiestnite tak, aby boli na
varnej zéne vycentrované. Ked' chcete
panvicu premiestnit na ind varnd zénu,
namiesto jej posuvania ju zdvihnite a
dajte na Zelanu vamu zénu.

Vyber panvice

¢ Sklokeramicky povrch je odolny voci
teplu a velké teplotné rozdiely nan
nemaju ziadny vplyv.

e Sklokeramicky povrch nepouzivajte
ako odkladacie miesto a ani ako
dosku na krajanie.

e Pouzivajte len panvice a hrnce s
opracovanymi dnami. Ostré hrany
vytvaraju na povrchu Skrabance.

Rozliatia mézu
poskodit
sklokeramicky
povrch a sposobit
poZziar.

Nepouzivajte

nadoby s

vydutymi alebo

vypuklymi dnami.

Pouzivajte len
; ; panvice a hrnce s
5 ! rovnymi dnami.

Zarucujd
jednoduchsi
prenos tepla.

"To, ako se jedlo v hrnci uvari, zalezi na
type hrnca, rozmeru hrnca a rozmeru
varnej zény, pre rovnomernejsie
privedenie k varu mdzete pouzit varnu



z6nu vacsiu o 1 velkost. Pouzitie vacse;
varnej zony nema negativny vplyv na
spotrebu energie u induk&nych varnych
dosiek, pretoze teplo sa generuje len v
tej oblasti, kde sa nachadza hrniec."
Pre indukéné platne pouzivajte len
nadoby, ktoré st vhodné pre
indukéné varenie.
Test panvice
Pomocou nasledovnych spdsobov
otestujte, Ci vasa panvica je alebo nie je
kompatibilna s indukénou platfiou.
1.Va$a panvica je kompatibilng, ak jej
dno obsahuje magnet.
2.Vasa panvica je kompatibilng, ak gt

a "="alebo """ neblika, ked vasu

panvicu date na varnu zénu a platfiu

zapnete.
Pouzit mdzete ocelové, teflénové alebo
hlinikové panvice so Specialnym
magnetickym dnom, ktoré obsahuju
Stitky alebo vystrahy oznacujlce, ze
panvica je vhodna pre indukeéné varenie.
NepouZivajte sklenené a keramické
nadoby, hmce a nadoby z
nehrdzavejucej ocele s nemagnetickym
hlinikovym dnom.
Systém rozpoznavacieho
zaostrenia na panvicu
Pri induk&nom vareni sa aktivuje len
oblast prislusnej varnej zény, ktora je
pokrytd nddobou. Dno nadoby sa
rozpozna pomocou systému a
automaticky sa zohreje len tato oblast.
Varenie sa zastavi, ak varmnu nadobu
pocas varenia zdvihnete z vamej zony.
Striedavo bude blikat' symbol zvolenej
vlalrnej zény a symbol " g =" alebo
Bezpecné pouzivanie
Vysoké Urovne zohriatia nevyberajte,
ked neprilepujucu sa (tefldnovd) panvicu
pouzijete bez oleja alebo s velmi malym
mnozstvom oleja.

Na platfiu nedavajte kovové predmety,
ako napriklad vidlicky, noze alebo
pokrievky panvic, pretoze sa mozu
zohriat.

Na varenie nikdy nepouzivajte hlinikovu
féliu. Na varnud zénu nikdy neukladajte
jedld zabalené do hlinikovej fdlie.

Ak sa pod platiiou nachadza rdra
a ak je v prevadzke, snimace
platne mozno znizia Uroven
varenia alebo rdru vypnu.

PoCas prevadzky platne
udrZiavajte pre¢ od platne
predmety s magnetickymi
vlastnostami, ako napriklad
kreditné karty alebo kazety.

Osvetlené varné oblasti(Vo vasom
produkte nemusi existovat'.)

Varné zony na varnej doske sa osvietia.
Varné zony sa nezobrazia, ak je varna
doska vypnuté alebo ak je v
pohotovostnej polohe. Ked' varnu dosku
zapnete, zobrazi sa osvietenie, ktoré
znazornuje varné zony.

Pouzivanie panvic na velkej varnej
zéne

Panvica, ktord pouzivate, musi pokryt
oba stredy velkej varnej zény. Vamnu
zénu nepouzivajte inym spdsobom.
Velkd vamnu zénu mdzete pouzit ich
kombinovanim pre panvice s velkym
priemerom. Velkd varnd zénu mozete
pouzit dvomi réznymi spbsobmi, a to
[avd zadnu a lavd prednu zénu.
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Pouzivanie platni

Nedovolte, aby na platfiu spadol
akykolvek predmet. Platfiu mézu
poskodit aj malé predmety, ako
napriklad solnicka.

NepouZivajte popraskané platne.
Cez tieto praskliny méze unikat
voda a spbsobit skrat.

V pripade akéhokolvek
poskodenia povrchu (napr.
viditelné praskliny) vyrobok
okamyzite vypnite, aby ste
minimalizovali riziko zasahu
elektrickym pradom.

Ovladaci panel

)

<

boe: EE 2 boe EE{ 6 I boo EB B {é@@ s
.0 15C1uuu o 80 lSCJuuu 2 = .0 15Cuutd ) ) 15C3uqu
épeCIfkaCIG =INIE Displej aktivneho varmnmého
S Oblast nastaveni (pre IOVIGSTVOVL,J )

0 .

Tlacidlo Zap./Vyp. Cyb\ tSymbo(Ijvarneg ollo*sky (Hob
Tlacidlo Uzamknutie — 0 Moo sym* ol
- = Wifi Symbol
tlacCidiel to funk liteln4. V
® Tlagidlo zapnutia/vypnutia (Ta o1un glakjte volitelna. Ot )
&asovaia vaSom produkte nemusi existovat.
Tlagidlo rychleho
zohna’ga/nagavema Grafické znazornenia a Udaje su
vysokého vykonu
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(Posilfiovac)

Tlagidlo automatického
varenia

Tlagidlo zastavenia
Tlacidlo vyberu varnej zony
so Sirokym povrchom
(Tato funkcia je volitelna.
Vo vaSom produkte
nemusi existovat.)
Tlacidlo zvySovania Urovne
Casovaca

Tlagidlo znizovania Urovne
Casovaca

len pre informacné Ucely.
Skutocné displeje a funkcie sa
mdzu odliSovat v zavislosti od
modelu vasej platne.
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Oblast nastaveni

Tlacidlo ¢asovaca

Displej varnej zony

Symbol varnej zony (¥)

Tlagidlo rychleho zohriatia
Tlagidlo automatického varenia

(LiSi sa v zavislosti od modelu
produktu.)

OO0~ N =

Toto zariadenie sa ovlada
pomocou dotykového
ovladacieho panelu. Kazda
¢innost vykonana cez dotykovy
ovladaci panel bude potvrdena
zvukovym signdlom.

Ovladaci panel vzdy udrziavajte v
Cistom a suchom stave. Mokry a
znecisteny povrch méze spdsobit
problémy s fungovanim.
Zapnutie platne
1.Na ovladacom paneli sa dotknite
tlacidla "@©".
Platha je pripravena na pouzitie.
Ak do 20 sekund nevykonate
Ziadnu &innost, platha sa
automaticky vrati do
pohotovostného rezimu.

Ked na dihd dobu stlacite
ktorékolvek tlacidlo (tlacidlo "@"),
vyrobok sa z bezpe&nostnych
dbvodov automaticky vypne.

Vypnutie platne

1.Na ovladacom paneli sa dotknite
tlacidla "©",

Platha sa vypne a vrati sa do

pohotovostného rezimu.

Symbol "H" alebo "h", ktory sa
zobrazi na displeji varnej zény po
vypnuti platne, znameng, Ze varna
zona je stale hordca. Nedotykajte
sa varnych zoén.

Indikator zvyskového tepla
Ak na displeji varnej zény svieti symbol
"H", znamena to, ze vama zodna je stéle
hortdica a je mozZné ju pouzit na udrzanie
malého mnoZstva jedla v teplom stave.
Tento symbol sa Coskoro zmeni na
symbol "h", ktory oznaCuje nizSiu teplotu.
V pripade preruSenia elektrického
napdjania sa indikator zvyskového
tepla nerozsvieti a pouZivatela
neupozorni na hordce varné zony.

Zapnutie varnych zén

1.Dotykom tlagidla "®" zapnete platrﬁu.a

» Symbol ,,0“ sa zobrazi na véetkych
displejoch varnej zony.
2.Dotknite sa oblasti nastavenia varnej
zony, ktord chcete zapnut, a posufite
prst cez cell tuto oblast.
Ak do 20 sekund nevykonate
Ziadnu &innost, platha sa
automaticky vrati do
pohotovostného rezimu.
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Nastavenie trovne teploty
Dotykom oblasti nastavenia alebo
posUvanim prsta po oblasti nastavite

Uroveri teploty medz ,0% a ,, 15"

Na pripravu mdzete pouzit jednu
pomocnu vamu zénu. Aby to bolo
mozné vykonat, Uroven teploty
musi byt nastavend na zadnej
lavej varnej zéne.

Vypnutie varnych zén:

Zvolend vamu zénu mdzete vypnut

dvoma réznymi spdsobmi:

1.ZniZzenim teploty na uroven ,0"
Varnud zénu mézete vypnut znizenim
nastavenia teploty na troves ,,0.

2.Pomocou funkcie vypnutia na
CGasovadi pre Zelanu vamu zénu
Po uplynuti Casu vypne Casovac varnu
zénu, ktora je k nemu pripojena. Na
vSetkych displejoch sa zobrazi
hodnota ,,0* alebo ,,00“. Symbol "®©"
na displeji platne zmizne.
Po uplynuti Casu zaznie zvukova
signalizacia. Zvukovu signalizaciu
vypnite dotykom ktoréhokolvek
tlacidla na ovladacom paneli.

Zapnutie varnej zény so Sirokym

povrchom (Tato funkcia je

voliteI'na. Vo vasom produkte

nemusi existovat’)

1.Dotykom tlagidla "(" zapnete platfiu.

2.Stalcte tlacidlo vyberu varnej zony so
Sirokym povrchom

» Na displeji zadnej lavej varnej zény sa

zobrazi 0 ana di?plﬂeji prednej varne;

zény sa zobraz "L 1"
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3. Dotykom oblasti nastavenia alebo
posuvanim prsta po oblasti nastavite
droven teploty medzi 0 a 15.

» Uroven teploty moZete zmenit v oblasti

nastavenia obidvoch varmych zon.

Siroké plochy na lavej varnej zéne
su vysvetlené ako priklad. Ak je aj
na pravej strane varnej dosky
zapnuty Siroky povrch varne;
zony, rovnaké pokyny platia pre
danu vamu zénu.

Zapnutie varnej zény so Sirokym
povrchom pri prevadzke jednej
alebo oboch l'avych varnych zén
(Tato funkcia je volitel'na. Vo
vasom produkte nemusi existovat’)
Zatial o je jedna alebo obe lavé varné
zény v prevadzke, mdzete kombinovat
obe varné zény pomocou aktivovania
varnej zény so Sirokym povrchom. Takto
mdzete vyuzit rozSirend vamu zonu s
rovnakymi hodnotami.

.@B

{ejolo} @ i i
00 1 I g0 B o
1.Dotknite sa tlaCidla vyberu pre Siroky
povrch vamnej zény, ked' je/su jedna
alebo obe lavé varné zony v
prevadzke.
» Na displeji zadnej lavej varnej zény sa
zobrazi mensia z hodnét teploty varnych
z6n, ktoré ste predtym vybrali. Ak bola
zadand dika Gasovada, na displeji sa
zobrazi Casova hodnota varnej zény s
nizSou hodnotou.

®5 SO )
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» Ak chcete nasledne zmenit hodnotu
teploty, nastavte poZzadovanu teplotu na

oblasti nastavenia obidvoch varnych zon.




Ak sa dotknete tlaCidla Sirokej
varnej zony kym je varna zona so
Sirokym povrchom v prevadzke,
varné zony sa oddelia a vypnu.

Vypnutie varnej zény so Sirokym
povrchom: (Tato funkcia je
voliteI'na. Vo vasom produkte
nemusi existovat’)

Varnu zénu so Sirokym povrchom

mdzete vypnut troma réznymi spdsobmi:

1.ZniZzenim teploty na uroven ,0"
Varnu zénu so Sirokym povrchom
mdzete vypnut znizenim urovne teploty
na 0"
2.Pomocou vypnutia na volbe
CGasovaca pre Zeland vamu zénu so
Sirokym povrchom
Po uplynuti Casu vypne Casovac varnu
zénu so Sirokym povrchom. Na displeji
lavej varnej zény sa rozsvietiO a na
displeji Casovaca sa rozsvieti 00. Svetlo
tlacidla "®" na displeji zadnej lavej
strany varnej zony zhasne.
3.Dotykom symbolu vamej zény so
Sirokym povrchom na tri sekundy
Ak sa dotknete symbolu varnej zény so
Sirokym povrchom na tri sekundy varmna
zéna sa vypne.
Rezim "Autoflexi" (Zapnutie auto-
matického rozsirenia varnej zény)
Ak je hrniec umiestneny na varné zoény
tak, ako je uvedené na obrazku nizsie,
automaticky sa zapne rezim ,flexi“. Pre
zrusenie tohto rezimu raz Kliknite na "".

Modely s osvetlenymi oblastami
varenia: (Vo vaSsom produkte ne-
musi existovat’)

A B

r | E 7

55 - = |

Ked su dve oddelené varné zény
(znazornené na obrazku A)
kombinované ako varna zéna s
velkym povrchom znazornena na
obrazku B, oddelovacie svetlo by
malo zhasnut. Ked' je Siroky
povrch vamej zény oddeleny spat
do dvoch oddelenych varnych
z6n, rozdelovacie svetlo by malo
byt rozsvietené.

Nastavenie vysokého vykonu
(Posilinovac)

Funkciu posilfiovaca mdzete pouzit na
vykonanie zohrievania pri maximalnom
vykone. Tato funkcia sa nedoporucuje
na dlihsie varenie. Funkcia posilfovaca
nemusi byt dostupna vo vSetkych
varnych zénach. Po uplynuti Casu
nastavenia posilfiovaca (pozri tabulka
obmedzeni Casu prevadzky) sa varna
zdna vypne.

Priamy vyber POSILNOVACA:
1.Dotykom tlagidla "®" zapnete platriu.
2.Dotknite sa tladidia "@".

Aktivovana varna zéna bude pracovat s
maximalnym vykonom a na displeji
varnej zony sa zobrazi animovany

symbol posilfiovaca "=".
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» Po uplynuti asu nastavenia

posilfiovaca (pozri tabulka obmedzeni

Casu prevadzky) sa varna zéna vypne.

Vyber posiliovaca, ked' je varna

zéna aktivna:

1.Ak je varna doska zapnuta a prislusna
varnd zéna je aktivna, dotknite sa

tlagidla ,"@".
Posilhovag je mozné spustit len
na jednej z varnych zén na
rovnakej strane (vpravo alebo
vlavo). Ak je jedna z varnych zén
na rovnakej strane v prevadzke pri
urcitej Urovni teploty, posilfovad
nie je mozné nastavit na druhej
varnej zéne na rovnakej strane. Ak
je aktivna velka varna zéna,
posilfiovac nie je mozné nastavit
na tychto varnych zdénach.
2.Zvolena varna zéna bude v prevadzke
pri maximanom vykone a na displeji
varnej zény budu v poradi blikat' 3
kontrolky. Po uplynuti Casu
posilfovaca sa varna zéna prepne na
nastavenu Uroven teploty a zobrazi sa
len zvolena hodnota teploty.
Predéasné vypnutie nastavenia
vysokého vykonu (Posilihovac):
Dotykom tlagidla "@" mozete
nastavenie posilfiovaca kedykolvek
vypnut.
Uzamknutie tlacidiel
Zapnutim zamku tlacidiel zabranite
nahodnej zmene funkcii poas
prevadzky platne.
Aktivacia uzamknutia tlacidiel
1.Podrzte tlagidlo "®" na 3 sekundy, aby
ste uzamkli oviddaci panel.
Ak pri zapnutej zadmke tlacCidiel stlaCite
ktorékolvek tlacidlo, zablika kontrolka
tlacidla "&".
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Zamku tlacidiel mozete aktivovat
iba v prevadzkovom rezime. Po
zapnuti zamky tlacidiel bude
funkéné len tlacidio "©". Ked sa
dotknete ktoréhokolvek iného
tladidla, kontrolka tladidla "&"
bude blikat, &m oznacuje
zapnutie zamky tlacidiel.

V pripade, ze platfiu vypnete, ked
sU tlaCidla uzamknuté, zamku
tlacidiel musite pre opatovné
zapnutie platne vypnut.

Deaktivacia uzamknutia tlacidiel

1.Tlagidlo "®" drzte stlatené 3 sekundy.

Ukon sa potvrdi zvukovym signélom.

Kontrolka tlagidla "®" zhasne a ovladaci

panel sa odomkne.

Funkcia ¢asovaca

Tato funkcia vam ulahCuje varenie. Pri

rdre nebudete musiet byt pocas celej

doby varenia. Vamnma zéna sa

automaticky vypne po uplynuti ¢asu,

ktory ste vybrali.

Zapnutie ¢asovaca

1.Dotykom tlagidla "O" zapnete platriu.

2.Symbol ,,0“ sa zobrazi na displeji
varnej zony.

3.Zvyste Uroven varnegj zony, ktord
chcete zapnut.

4.Casovaé zapnite dotykom tlagidla "®".

Na displeji prislusnej vamej zony sa

zobrazi symbol ,,00.

1
:an 5 0
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5.Zelané trvanie nastavte dotykom
tladidla "®" a "©".

» Stlacte "®" a potvrdte nastavenie. Ak

sa nedotknete polozky "®", nastavenie

sa o niekolko sekund automaticky zrusi.




Casova& mdZete nastavit len pre
uz pouzivané varné zony.

VysSie uvedeny postup zopakuijte
pre ostatné varné zény, pre ktoré
chcete Casoval nastavit.

Casovad nemdzete upravovat,
pokym nevyberiete varnd zénu a
hodnotu teploty pre varnd zénu.

Vypnutie ¢asovacov

Po uplynuti nastaveného Casu sa platha

automaticky vypne a zaznie zvukové

upozornenie.

Zvukové upozornenie stiSite stlacenim

ktoréhokolvek tlacidla.

Skorsie vypnutie ¢asovacov

Ak Casoval vypnete skor, platha bude v

prevadzke pokracovat v nastavenej

teplote dovtedy, kym ju nevypnete.

Casovac mozete skor vypnut dvomi

réznymi spbsobmi:

1 - Vypnutie ¢asovada znizenim jeho

hodnoty nadol na ,,00“ :

1.Vyberte varnu zonu, ktord cheete
vypnut.

2.Dotykom tlacidla "®" vyberte Sasovad
prislusnej varnej zony.

3.AZ kym sa nezobrazi ,,00* na
prislusnom displeji varnej zony znizujte
hodnotu dotykom tlacidiel "&)" a ",

2 - Casovad vypnete tak, Ze sa

dotknete jeho tladidla na priblizne 3

sekundy:

1.Dotknite sa tlacidla "®" prisludnej
vamnej zony priblizne na 3 sekundy; "©
" sa Uplne vypne a ¢asovac sa zrusi.

Funkcia automatického varenia

Pomocou tejto funkcie mbzete rychlo

varit na 3 réznych Urovniach.

1.Uchovanie teploty

2 Varenie

3.Vyprézanie

Aktivacia funkcie automatického

varenia bez nastavenia casovaca

1.Dotykom tlagidla "@©" zapnete platru.

2.Dotknite sa tlacidla ,"J" varnej zony,
na ktorej chcete aktivovat funkciu
automatického varenia.

3.Po prvom stlaCeni sa aktivuje prislusna
varna zéna na Uroven udrziavania
hladiny teploty. Na displeji sa zobrazia
symbol " P "a "L,

4.Prislusna vama zdna sa po druhom
dotyku aktivuje na droven varu. Na
displeji sa zobrazia symbol * P "a"ULJ

5.Po tretom stlaceni sa prislusna vama
zéna aktivuje pri drovni vyprazania. Na
displeji sa zobrazia symbol * P "a"\J

» Vama zdna sa spusti pri nastavenej
automatickej Urovni varenia.
Aktivacia funkcie automatického
varenia prostrednictvom
nastavenia ¢asovaca
1.Stlagenim tlacidla ,"&" prislusne;
varnej zony vyberte pozadovanu
Uroven automatického varenia.
2.Casovad zapnite dotykom tlagidla "®".
» Na displeji varnej zony sa rozsvietia
symboly ,00* a "®".
3.Pozadovanu dobu trvania nastavite
dotykom tlacidiel LONLON
» Vama zdna bude v prevadzke pri
zvolenej Urovni automatického varenia
pocas nastaveného Casu.
» Po uplynuti nastaveného Casu sa
platha automaticky vypne a zaznie
zvukové upozornenie. Zvukové
upozornenie stiSite stlacenim
ktoréhokolvek tlacidla.
Deaktivovanie funkcie
automatického varenia
1.StlaCenim tlacidla ,,"W"" na zruSenie
funkcie automatického varenia mézete
Uplne vypnut prislusnu varnud zénu.
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2.Ak chcete, aby bola varna zéna
v prevadzke pri urcitej Urovni a chcete
deaktivovat funkciu automatického
varenia, nastavte pozadovanu Uroven
teploty tak, ze sa dotknete tlacidiel "©
""", Vana zéna bude zapnuta pri
nastavenej Urovni teploty. Ak ste
predtym nastavili Casovac, nastaveny
¢as varenia sa nezrusi a bude
pokraCovat pri nastavenej Urovni
teploty.

Pouzivanie funkcie ,,Presun*

Této funkcia vém ulahCuje rychle

prepinanie medzi jednotlivymi varnymi

droviami menenim Urovne varenia

prostrednictvom presunu panvice bez

zaddvania na oviddacom paneli. Z toho

dévodu nie je zakazdym potrebné

zvySovat alebo znizovat teplotu.

Na povolenie funkcie

»Presun® musi velkost panvice
zaberat jednu alebo dve varné
zény.

Ak chcete aktivovat funkciu

»Presun®:

1.Na zapnutie varnej dosky sa dotknite
@

2.Panvicu umiestnite na lavu alebo
pravu varnu zénu podla pozadovanej
zacCiatoCnej Urovne a uistite sa, ze
zaberie obe varné zony.

3.Dvakrét sa dotknite "[I".

» "0" a "ol" sa zapne a zobrazi sa, Ze

funkcia ,Presun” je povolena. Panvicu je

len potrebné posunut na varnu zénu na
dosiahnutie pozadovanej Urovne
pripravy. Tato funkcia vam umoznuje
rychlo prechadzat medzi 3 varnymi
zénami:

« Uroveri 3 (Uchovanie teploty): Ak
panvicu umiestnite na dve zadné
varné zony lavych a pravych vamych
z6n, vama doska prejde na droven 3.
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Uroveri 3

« Urovefi 8 (Varenie): Ak panvicu
umiestnite medzi dve varné zény
lavych a pravych varnych zén, varna

_ doska prejde na uroven 9.

Urover 8

s~

« Urovetfi 15 (Vypréazanie): Ak panvicu
umiestnite na dve predné varné zoény
lavych a pravych varnych zén, varna
doska prejde na Uroven 15.

Uroveni 15

Pri pouziti funkcie ,Presun” ni je
mozné pre varné zony nastavit
Gasovac.

Ak sa na pomocnej varnej zéne
nachadza panvica, funkciu
,Presun® nie je mozné pouzit.

Ak panvica, ktoru pouzivate,
zabera tri varné zony, funkcia
,Presun® sa zrusi.

Funkcia zastavenia

Pomocou tejto funkcie mbzete zastavit
vSetky funkcie, ktoré pracuju na platni (s
vynimkou ¢asovaca).



Ak pre ktorukolvek vamu zénu
nastavite Casovac, Casovac bude
pocas zastavenia pokracovat v
prevadzke.

1.Pocas prevadzky platne sa dotknite
tlacidla "II".
VSetky aktivne vamé zony budu
pokragovat v prevadzke na minimalnej
drovni.
2.V3etky zastavené varné zony
reStartujte s predchadzajicimi
nastaveniami opatovnym dotykom
tlacidla "¥".
Po stlaCeni tlacidla Stop sa na
displejoch varnych zén, ktoré boli
aktivne pred stlatenim tohto
tlagidla, zobrazi symbol ",

Funkcia riadenia vykonu

Va$ produkt disponuje funkciou riadenia
vykonu. Pomocou tejto funkcie mézete
zmenit nastavenie celkového vykonu,
ktorU varna doska Cerpa. Funkcia
riadenia vykonu ma 9 réznych drovni.
Funkcia riadenia vykonu - Celkova vyska
Urovne vykonu, ktoru je mozné nastavit

P1 1,2 kW
P2 2,4 KW
P3 3 kW

P4 3,6 KW
P5 4,4 KW
P6 5,4 KW
P7 5,7 kKW
P8 6,7 KW
P9 7,4 KW

Ked' sl vamé zdny varnej dosky vypnuté,
1.Dotknite sa ikony "®©" na zapnutie
varnej dosky.

2.Dotknite sa klavesu "©" na lavej
zadnej vamej zéne, potom na klavesu
"®" na lavej prednej varnej zéne a
nakoniec na klaves "lI" bez toho, aby
ste zadvihli prst. Tén zaznie, ked sa
dotknete kazdého klavesu.

3.Urover riadenia wkonu nastavend na
lavom displeji varnej zény a celkova
hodnota tejto Urovne sa zobrazia na
displeji prednej varngj zony. Po
zobrazeni hodnét pustite 3 tlaCidla.

4.Medzi Uroviami prepinajte dotykom
tlacidla "Ii" a nastavte celkovd hodnotu
vykonu, ktord chcete upravit.

5.Nastavenie potvrdte dotykom tlacidla
"®" a vypnite horak. Bude aktivovana
celkova nastavena hodnota vykonu.

V zavislosti od nastavenej Urovne
celkového vykonu sa mézu lisit
drovne teploty, ktoré mdzete
priradit varnym zénam. V
zavislosti od nastavenia vykonu
varnej dosky mbze priradena
teplota varnych zén automaticky
klesnut. Toto nie je chyba.

Bezpecné a efektivhe pouzivanie
indukénych varnych zén
Prevadzkové principy: Indukéna platna
priamo ohrieva varnu nadobu, ¢o je
vlastnostou jej prevadzkovych principov.
Preto ma v porovnani s inymi druhmi
platni viacero vyhod. Jej prevadzka je
efektivnejsia a povrch platne sa
nezohrieva.

Vasa indukena platha je vybavena
prvotriednymi bezpecnostnymi
systémami, ktoré vam poskytnu
maximalnu bezpecnost pri pouzivani.
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Vasa platfia mdze byt v zavislosti
od modelu vybavend induk&nymi
varnymi zénami s priemerom 145,
180, 210 a 280 mm. Vdaka
indukenej funkcii kazda vama
z6na automaticky detekuje
nadobu, ktort na fu polozite.
Energia sa zhromazduje len na
mieste kontaktu nadoby a varne;
nadoby, ¢im sa dosahuje
minimalna spotreba energie.

Obmedzenia ¢asu prevadzky
Ovladanie platne je vybavené
obmedzenim Casu prevadzky. Ked
jednu alebo viacero varnych zon
nechate zapnuté, varna zéna sa po
uplynuti urcitej doby automaticky vypne
(pozri Tabulka 1). Ak varmnej zone
priradite Casovac, displej Casovata sa
taktiez vypne neskor.

Obmedzenie ¢asu prevadzky zavisi od
zvolenej Urovne teploty. Na tejto Urovni
teploty sa pouzije maximalny ¢as
prevadzky.

Varnu zénu méze pouzivatel po jej
automatickom vypnuti restartovat tak,
ako to popisujeme vysSSie.

Tabulka-1: Obmedzenia ¢asu
prevadzky

NI R I NSNS
NN R NNEEERIEE
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11 1,5

12 1,5

13 1,5

14 1

15 1

Rychle zohriatie [ 10 minut
P1 6

P2 1,5

P3 1

Ochrana proti prehriatiu

Va$a platfia obsahuje niekolko snimacov,

ktoré zarucuju ochranu proti prehriatiu. V

pripade prehriatia mdzete zaznamenat

nasledovné:

e Zapnuta varmna zéna sa mdze vypnut.

e Zvolena uUroven mdze klesnut. Tento
stav ale nebudete vidiet na indikatore.

Bezpecnostny systém pretecenia

Va$a platfia je vybavena bezpecnostnym

systém preteCenia. V pripade pretecenia,

ktoré sa rozleje na oviadaci panel,

systém okamzite zrusi pripojenie

napdjania a vasu platfiu vypne.

Medzitym sa na displeji zobrazi hlasenie

"E" alebo "F".

Presné nastavenie vykonu

Induk&na platiia reaguje na prikazy

okamvzite, Co je vlastnostou jgj

prevadzkovych principov. Nastavenia

vykonu sa menia velmi rychlo. Takto

mdzete zabranit preteCeniu jedla (s

obsahom vody, mlieka atd.) z hmca

dokonca aj v momente tesne pred

preteCenim.

Hluéna prevadzka

Z indukenej platne mézu vychadzat

nejaké zvuky. Tieto zvuky su normalne a

sU sUcastou indukéného varenia.

e Zvuk bude napadny pri vysokych
drovniach teploty.

¢ Hiuk mdze spbsobit Zliatina panvice.



¢ Pri nizkych urovniach mézete kvoli
prevadzkovym principom pocut
pravidelny zvuk zapnutia/vypnutia.

e Hiuk mdzete pocut v pripade
ohrievania prazdneho hrnca. Ked do

Chybové kédy / dovody a mozZné rieSenia

nej date vodu alebo jedlo, tento hluk
zmizne.

e Mbzete pocut hluk ventildtora, ktory
ochladzuje elektronicky systém.

Vypnite indukeny sporék a

E 22 ANV . pockajte, kym vychladne. Chyba
E 26 Indukeny varic je prehriaty. bude vyrieSena, ked teplota
sporaka klesne pod dané limity.
Jedno alebo viac tlaCidiel je
stlacenych dihsie ako 10 Problém bude vyrieSeny, ked
sekund. zoberiete pre€ svoju ruku zo
E 46 Na ovladacom paneli zostal ~ sporaka.
nejaky predmet alebo je Problém sa vyrieSi po vycCisteni
ovladaci prvok vystaveny ovladacieho panela.
vyparom.
- . . Problém bude vyrieSeny, ked sa
E 47/F1 Nepouzmvstle hriec vhodny pouzije hmiec vhodny na indukény
na induk&ny ohrev.
ohrev.
Induk&nu dosku vypnite a po 30
Chyba komunikécie na sekun,déch znova zapnite. Ak sa
E1-E15 indukénej doske problém obnovi, obratte sa na
' autorizované obchodné
zastlpenie.
Induk&nu dosku vypnite a po 30
Chyba snimada teploty na sekundach znova zapnite. Ak sa
E16-E 21 induksne] doske problém obnovi, obratte sa na
' autorizované obchodné
zastUpenie.
Induk&nu dosku vypnite a po 30
o . .. sekundach znova zapnite. Ak sa
E 23 Softvgrova chyba indukéne problém obnovi, obratte sa na
E 24 varnej dosky. . . .
autorizované obchodné
zastUpenie.
Induk&nu dosku vypnite a po 30
Chyba ¢innosti ventilatora na sekundach znova zapnite. Ak sa
E 25 problém obnovi, obratte sa na

induk&nej doske.

autorizované obchodné
zastUpenie.
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Chyba hardvéru
E31-E45 elektronického panelu na
induk&nej doske.

Induk&nu dosku vypnite a po 30
sekundach znova zapnite. Ak sa
problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné
zastlpenie.

Senzorové zariadenie musi byt

E 48 R . .. kompatibiné s prevadzkovymi

E 49 gggﬁ: snimaca na indukcnej podmienkami. Ak sa problém

E 51 ' obnovi, obrétte sa na autorizované
obchodné zastupenie.
Vypnite indukeny sporék a
pockajte, kym vychladne. Problém

. sa vyriesi, ked' teplota snimaca
Eb52-E57 Chyba vysoke teploty na klesne pod dané limity. Ak sa

induk&nej doske.

problém obnovi, obratte sa na
autorizované obchodné
zastUpenie.

Ak bude povrch panelu
dotykového ovladania vystaveny
pare, vypne sa cely ovliadaci
systém, zaznie zvukovy signal a
na displeji bude blikat’ ,E*.

Povrch dotykového ovliddacieho
panelu udrziavajte v Cistote. Mbze
zobrazovat chybné prevadzkové
vystrahy.
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Na ovladaci panel sa nesmu
umiesthovat Ziadne
hrnce/panvice.



[ Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa
Zivotnost produktu prediZi a znZi sa
mnozstvo Castych problémov.
Pred za¢atim udrzby a Cistenia
odpojte vyrobok od zdroja
napéjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
prudom!

Pred &istenim vyrobku ho
nechajte vychladnut.

Horuce povrchy mézu spbsobit’
popaleniny!

e Po kazdom pouziti produkt ddkladne
vyCistite. Tymto spbsobom mbzete
ovela lahSie odstranit mozné zvysky
jedal, pretoze zabranite ich pripaleniu
pri dalSom pouZiti spotrebica.

¢ Na Cistenie produktu nie sU potrebné
Ziadne zviastne Cistiace pripravky. Na
Cistenie produktu pouZite tepld vodu s
Cistiacim prostriedkom, jemnu latku
alebo Spongiu a utrite ju suchou latkou.

¢ Po Cisteni sa vzdy ubezpecte, Ze ste
doékladne zotreli vSetku nadmemu
kvapalinu a okamzite dosucha utrite
vSetky rozliatia.

¢ Na Cistenie nehrdzavejicich alebo
neoxidujucich povrchov a ricky
nepouzivajte Cistiace prostriedky,
ktoré obsahuju kyseliny alebo chloridy.
Tieto Casti ocistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym saponatom
(nie drsnym), pricom musite davat
pozor, aby ste ich utierali jednym
smerom.

Niektoré saponaty alebo Cistiace
latky mézu poskodit povrch.
Pocas Cistenia nepouZivajte
agresivne saponaty, Cistiace
prasky/krémy, ani ziadne ostré
predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach rury
nepouzivajte hrubé drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze mbézu poskriabat
povrch, €o mdze mat za nasledok
rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné CistiCe,
pretoze by to mohlo sp&sobit
zdsah elektrickym pradom.

Cistenie platne
Sklokeramicky povrch

Utrite sklokeramicky povrch
(vitrokeramiku) studenou vodou, pricom
davajte pozor, aby ste nezanechali
Ziadne zvysky Cistiacich prostriedkov a
osuste ho suchou handri¢kou. Zvysky
md&zu pri dalSom pouZiti platne spbdsobit
poskodenie sklokeramického povrchu.
VysuSené zvysky na sklokeramickom
povrchu (vitrokeramika) za ziadnych
okolnosti nezoskrabdvajte hakovymi
Cepelami, drétenkou alebo podobnymi
nastrojmi.

Véapenaté skvmy (ZIté Skvrny) odstrarite
komercne dostupnym odstrafiovacom
na vodny kamer alebo malym
mnozstvom odstranfiovaca vodného
kamena, ako napriklad octom alebo
citrénovou Stavou.

V pripade tazkého znecistenia povrchu
naneste Cistiaci prostriedok na Spongiu
a pocCkajte, pokym sa dobre nevstreba.
Povrch platne potom ocistite
navihcenou latkou.
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Cukrové potraviny, ako napriklad
husty smotanu a sirup, musite
ocistit okamzite bez Cakania na
ochladenie povrchu. V opacnom
pripade mbze dojst k trvalému
poskodeniu sklokeramického
povrchu.

26/SK

Casom mdZe na povrchowych vrstvach
alebo inych povrchoch déjst k miernemu
slabnutiu farieb. Toto nema vplyv na
prevadzku produktu.

Slabnutie farieb a skvrny na
sklokeramickom povrchu predstavuju
normalny stav a nie poruchu.



[ Riesenie problémov

¢ Ked sa kovové diely zahreju, mbzu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o
poruchu.

e Sietova poistka je chybna alebo sa prepdlila. >>> Skontrolujte poistky v
poistkovej skrinke. Ak je to nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.

¢ \/yrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie
zastrcky.

¢ Ak sa po opakovanom zapnuti platne nerozsvieti displej. >>> Odpojte spotrebic
v mieste istica elektrickej siete. Pockajte 20 sekund a znovu ho pripojte.

e Ochrana proti prehriatiu je aktivna. >>> Platriu nechajte vychladnut.

¢ \Varna nadoba je nevhodna. >>> Skontrolujte nadobu.

g n=

e Nadobu ste neumiestnili na aktivnu varmu zénu. >>> Skontrolujte, i je na varnej
zéne polozend nadoba.

¢ Nadoba nie je vhodna na induk&éné varenie. >>> Skontrolujte, ¢i je nadoba
kompatibilna s induk&énou varnou platfiou.

¢ VVarna nadoba nie je spravne umiestnena alebo jej dno nie je dostatone Siroké
pre prislusnd varnu zénu. >>> Zvolte nddobu, ktord je dostatocne Siroka a
spravne ju umiestnite na varnu zénu.

¢ \/arna nadoba alebo varna zéna sa prehriali. >>> Nechajte ich vychladnut.

¢ Mohla sa prekroCit doba varenia pre zvolenu varnud zonu. >>> Mbzete bud’
nastavit novd dobu varenia alebo varenie ukoncit.

e Ochrana proti prehriatiu je aktivna. >>> Platriu nechajte vychladnut.

¢ Dotykovy ovladaci panel mdze byt pokryty urcitym predmetom. >>> 7 panela

Nadoba sa nezohrieva, hoci je varna zona zapnuta.

adoba nie je vhodna na induk&né varenie. >>> Skontrolujte, ¢i je nadoba
kompatibilna s induk&nou vamou platfiou.

¢ VVarna nadoba nie je spravne umiestnena alebo jej dno nie je dostatone Siroké

pre prislusnd varu zénu. >>> Zvolte nadobu, ktora je dostatocne Siroka a

spravne ju umiestnite na varnu zénu.

Ak problém nedokazete odstranit,
hoci ste postupovali podia
pokynov uvedenych v tejto Casti,
obratte sa na autorizovaného
servisného technika alebo
predajcu, u ktorého ste si zakupili
vyrobok. Nikdy sa nepokusajte
sami opravit pokazeny vyrobok.
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